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DESCRIPTION B

A - Bloc moteur D - Bol en plastique
B - Coupelle d’étanchéité E* - Base antidérapante et couvercle
C - Couteau (selon modéle)

UTILISATION (cf. fig.1 a fig.5) )
CONSEILS D'UTILISATION B 0 ]

Manipulez le couteau avec précaution car les lames sont trés coupantes.

Ne faites pas tourner 'appareil a vide.

Préparations semi-liquides : ne pas dépasser le niveau maxi du bol. Conseils
pour obtenir de bons résultats : Travaillez en impulsions. Si les morceaux d'ali-
ments restent collés sur la paroi du bol (jambon, oignons...), décollez les mor-
ceaux a l'aide d'une spatule, répartissez-les dans le bol et effectuez 2 ou 3
impulsions supplémentaires.

RANGEMENT DU CORDON (cf. fig.6) -

NETTOYAGE DE LAPPAREIL (cf. fig.7 a fig.8) s
NL

BESCHRIJVING S

A - Motorblok D - Kunststof kom

B - Beschermkapje E* - Antislipbasis en -deksel

C - Sikkelmes (afhankelijk van model)

GEBRUIK (cf. fig. 1 tot 5) - D
GEBRUIKSTIPS B

Wees voorzichtig met het sikkelmes want de mesjes zijn zeer scherp geslepen.
Zet het apparaat niet zonder ingrediénten in werking.

Halfvloeibare bereidingen: vul de kom niet tot boven het aangegeven
maximale niveau. Advies voor het verkrijgen van goede resultaten: Ga te werk
met de pulse-stand. Als er stukjes aan de wand van de kom blijven plakken
(ham, ui, ...) dan kunt u die losmaken met een spatel, u voegt het weer toe
aan de rest in de kom en drukt nog 2 of 3 keer extra op de pulse-knop.

SNOEROPBERGING (cf. fig.6) B )

SCHOONMAKEN VAN HET APPARAAT (cf. fig. 7 en 8) D
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BESCHREIBUNG

A - Motorblock
B - Dichtungsaufsatz
C - Messer

D - Kunststoffbecher
E* - Rutschfeste Basis und Deckel
((je nach Modell)

VERWENDUNG (siehe Abb. 1 bis 5)
GEBRAUCHSTIPPS B

Handhaben Sie das Messer vorsichtig, denn es ist sehr scharf.

Das Gerdt nicht leer laufen lassen. Halbfliissige Zubereitungen: nicht das
Maximalvolumen der Schiissel iiberschreiten So erzielen Sie gute Ergebnisse:
Arbeiten Sie mit Impulsen. Wenn Nahrungsstiicke an der Becherwand kleben
bleiben (Schinken, Zwiebeln...), diese mit einem flachen Riihrléffel entfernen,
im Becher verteilen und noch zwei- oder dreimal kurz durchmixen.

KABELAUFWICKLUNG (siehe Abb.6) D
REINIGUNG DES GERATS (siehe Abb. 7 und 8) D

DESCRIPTION

A - Motor unit
B - Sealing cap
C - Blade

USE (fig.1 to fig.5) B
RECOMMENDATIONS FOR USE B 0

Handle the blades with care as the blades are extremely sharp.

Do not run the appliance empty.

Semi-liquid mixtures: do not fill above the max. level of the bowl

Hints to obtain best results:

Work in pulses. If pieces of food remain stuck to the sides of the jug (ham,
onions, etc.), use the spatula to release them and distribute them around the

jug before running 2 or 3 additional pulses.

STORING THE POWER CORD (fig.6)
CLEANING THE APPLIANCE (fig.7 and fig.8) D

D - Plastic jug
E* - Non-slip base and lid (according to
model)

ES

DESCRIPCION

A - Bloque motor
B - Copela de estanqueidad
C - Cuchilla

UTILIZACION (véase fig. 1 a 5) B )
CONSEJO0S DE UTILIZACION B 0 )

Manipular la cuchilla con precaucion ya que las ldminas son muy cortantes.
No hacer funcionar el aparato en vacio.

Preparaciones semiliquidas: no sobrepase el nivel maximo del recipiente
Consejos para obtener buenos resultados:

Trabaje por impulsos. Si los pedazos de alimentos quedan pegados sobre la
pared de bol (jamén, cebollas...), despegar los pedazos con una espatula,
repartalos en el bol y efectuar 2 6 3 impulsos suplementarios.

GUARDAR EL CABLE (véase fig.6) B )
LIMPIEZA DEL APARATO (véanse las fig. 7.y 8) D

D - Bol de plastico
E* - Base antiderrapante y tapa (segtn
modelo)

PT
DESCRICAO

A - Unidade do motor
B - Acessorio vedante
C - Lamina

D - Taca de plastico
E* - Base anti-derrapante e tampa
(consoante o modelo)

UTILIZACAO (ver fig. 1 a 5) B
CONSELHOS DE UTILIZACAO B ]

Manuseie as laminas com precaucdo, estdo muito afiadas e podem causar ferimentos.
Nao coloque o aparelho em funcionamento sem ingredientes.

Preparagées semi-liquidas: ndo ultrapassar o nivel maximo da taca

Conselhos para obter bons resultados:

Trabalhe por impulsos. Se alguns pedacos de alimentos ficarem colados a parede da
taca (fiambre, cebolas...), liberte-os com a ajuda de uma espatula, distribua-os na
taca e efectue 2 ou 3 impulsos suplementares.

ARRUMAGAO DO CABO DE ALIMENTAGAO (ver fig.6) "D

LIMPEZA DO APARELHO (ver fig. 7 e 8) D
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DESCRIZIONE

D - Recipiente di plastica
E*- Base antiscivolo e coperchio
(secondo i modelli)

A - Blocco motore
B - Coppetta ermetica
C-Lama

ISTRUZIONI PER L'USO (cf. fig. da 1 a 5) D
CONSIGLI PER L'USO B

Manipolare la lama con estrema precauzione poiché & molto affilata.

Non far mai funzionare a vuoto il tritatutto

Preparazioni semi-liquide: non superare il livello max. del bicchiere
Consigli per ottenere buoni risultati:

Lavorate ad impulsi. Se gli alimenti si attaccano alla parete del recipiente
(prosciutto, cipolle), staccateli con una spatola, ripartiteli nel recipiente e
procedete ad altri 2 o 3 impulsi.

SISTEMAZIONE DEL CAVO (cf. fig.6)
PULIZIA DELL'APPARECCHIO (cf. fig. 7 e 8) D

NEPITPAO'H

A - Kevtpikn povada
B - Aiokog oteyavomoinong
C - Z0oTtnua Aemidwv

D - M\OOTIKO UIToA
E* - BAon katd Twv avatpomwy Kal
KATAKL (QvAAoya e TO HOVTENO)

ZYMBOYAEZ XPHEZHE B

Na xepileote To ovoTnpa Aemidwv pe mpogoyry, S16T1 o1 Aemideg givat MOAY arypnpég.
Mn Oétete o€ AetToupyia TN OUGKEUN eV givat adeta.

Peuotd peiypata: pnv umepPaivete Tn péylotn oTadun mApwong Tov umoA.
Hui-pgvota piypara:

Na xepileote Tn ouckeun pe Siakekoppéve méoeig. EGv mapapgivouv koppdria
TPOPWV KOAANpéVa oo ToiYwpa Tou pmol ({apmov, Kpeppodia...), EekoANNOTE Ta pe
™ Bondzia prag omatouvAag, StaxwpioTe Ta péca 0To UmoA Kat eKTeNéoTe 21} 3

emmAéov méoelg.

OYAAZH KAAQAIOY (BA. oX.6)
KAGAPIZMOZ THE XYZKEYHE (BA.ox.7 éwc8) D
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OMUCAHMUE

A - Kopnyc auratens D - MnacTtnkosas yalua
B - YnnoTHutenbHoe KonbLo E* - QukcupytoLiee OCHOBaHNE 1
C-Hox KpblLUKa (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN)

NCMONb3OBAHME (cm. fig.1 no fig.5) D

PEKOMEHAALMM NO UCNONb30BAHUIO D

OCTOpOoXKHO 06palLaiiTech C HOXKOM, TOCKOMNbKY NIe3BMSA OYEHb OCTpbIle.
YcTpOICTBO He AO/MKHO paboTaTb BXONOCTYIO.

MpuroToBneHne NONYKNAKNX 6o/ He NpeBbIlLaliTe MaKCUManbHbIN yPOBEHb
yawmu. CoBeTbl ANSA NONYYEHUA HaNNyULLIEro pesynbTaTa: UCNONb3YiiTe UMMYbCbI.
Ecnu Kycouku MHrpeaneHTa NpUANNAM K CTeHKam 4alum (BeT4nHa, nyK ...), CHUMuTe
X C NOMOLLbIO NIONATKM, Pa3NoXKuUTe NX B Yallle 1 cAenaiTe ABa Ui Tpu
AOMONHUTENIbHBIX MMYNbca.

XPAHEHWUE LUHYPA (CM. FIG.6) .

YUCTKA YCTPOWMCTBA (CM. FIG.7 MO FIG.8) |

onuc B

D - MnacTtrkoBa yalua
E* - Qikcytoua ocHoBa i KpuwKa (B

UK

A - brniok moTopy
B - YuwinbHiotoue Kinbue

C-Hix 3aMexHOCTI Big mogeni)
BUKOPUCTAHHA (aue. fig.1nofig.5) D
NOPAZIN 3 BUKOPUCTAHHA -

06epexHO NoBOAbTECh 3 HOXEM, OCKIJIbKI Nle3a fiyKe rocTpi.

MpucTpiit He NOBMHEH NpaLoBaTN BXONOCTY.

MpuroryBaHHA HaNiBPiAKNX CTPaB: He NepeBuLLyIiTe MaKCMMabHUIA piBeHb Yalli.
Mopaau AnA oTpMMaHHA HalKpPaLoro pesynbTaTy: BUKOPUCTOBYITE iMnynbcu.
AKLLO LIMATOYKM iHFPeAiEHTY NPUAUNAN A0 CTIHOK Yalli (LWWHKa, uubyns ...),
3HIMITb X 32 AONOMOroI0 JIoNaTKK, PO3KAaZAiTh iX B Yawi i 3po6iTb ABa a6o Tpyn
AOAATKOBUX iMMyNbCu.

3BEPIFTAHHA LUHYPA XXUBNEHHSA (aue. fig.6) D
OYULLEHHA NMPUCTPOIO (gus. fig.7 no fig.8) |

KK

CUMNMATTAMACHI

A - moTop 6510rbI D - nnacTuk ask,
B - TbiFbI3gama E* - Heri3 kaHe Kaknak, (Y nriciHe
C - nblwak, Kapai)

KOJIAAHY (1-5 cyperrepai kapanuz) D
KONJAAHY KEH,ECTEPI - T

MblwasbiH abanan KoNAaHbIHbI3, XY3Aepi 6Te OTKip.

Ky panabl 60c Ky itiHae KocyFa 6bonmanas.

XKapTbinai cybik TaFamaapasl a3ipney : ASKTbIH, eH, )KOFap+bl JeHreiiHeH
acbipMaH,bi3. XKaKcbl HTUXKEre KeTy KeHecTepi: VIMnynibc 6epy apKbisbl Xy MbIC iCTEH,3.
Erep TaFaMHbIH, KanablKTaps! (LWOLWKA €Ti, M1A3...) adKTbIH, KabbipFanapbiHa xabbicbin
Kanca, KanaklwameH askTblH, TybiHe Tycipin, 2-3 KoCbIMLA UMMYbC BepiH,i3.

KYAT CbIMbIH CAKTAY (6-cypetTi kapansis) i
KY¥PAN/bl TA3AJIAY (7-8 cypeTTepai Kapanbiz) P



