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SAFETY INFORMATION

In this manual and on your z
applicance we have provided
many important safety z
messages. Always read and
obey all safety messages.
Franke reserves the right to
make modi cations to the
product without prior notice.

Do not leave children near
the device unattended.

Do not let children play with
the device.

A Risk of burns!

During use the appliance
becomes hot. Care should be

All information correct at time 5xan to avoid touching the hob.

of issuance.

A This appliance can

be used by children aged
from 8 years and above and
persons with reduced physical
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have

been given supervision or
Instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and understand the hazards
involved. Children shall not pla
with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not
be made by children without
supervision. .

/N Risk of injury!

z This device is not a toy.

z Keep children and pets
away from the device and
the packaging material e.g. z
plastic Im and polystyrene;
it can be dangerous, dispose
of it in a proper way.

z
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WARNINGAccessible parts

may become hot during use.
Young children should be kept
away. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Ensure the gas type and
supply is compatible with
appliance speci cations.

The hob was developed
exclusively for non-
professional, domestic use in
the household only.

¥ The type of gas for which

the appliance is arranged is
speci ed on the dataplate
on the bottom of the tray.
Prior to installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas
and gas pressure) and the
adjustment of the appliance
are compatible

This appliance is not
connected to a combustion
products evacuation device.



due to entering liquid!

components.

It shall be installed and
connected in accordance
with current installation
regulations. Particular z
attention shall be given to
the relevant requirements
regarding ventilation

The adjustment conditions
for this appliance are stated
on the label (or data plate).
Pay particular attention to
the applicable regulations on
ventilation. z
After use, switch o the hob
by its controls.

Make sure the burners are
cold before closing the lid,
If the appliance has one.

A Risk of electric shock

z Make sure that no liquid z
enters the interior of

the device.

Do not use pressurised
steam to clean the device.

In the event of the burner
ames accidentally
extinguished, turn o the
burner control and do not z
attempt to reignite the burner
for at least 1 min.

The device shall not be
operated for more than

and/or wait at least 1 minute
before attempting a further
ignition of the burner.
Ensure that the device

Is installed in a way that
allows to disconnect it from
the power supply, with a
contact opening distance
(3 mm) that ensures
complete disconnection

in category Il overvoltage
conditions.

Ensure that the appliance

Is connected to an earthing
system in compliance with
the current regulations.

ACAUTIONThe use

of a gas cooking appliance
results in the production of
heat, moisture and products
The device contains electrical of combustion in the room in
which it is installed.

Ensure that the kitchen is
well ventilated especially
when the appliance is in
use: keep natural ventilation
holes open or install a
mechanical ventilation
device (mechanical
extractor hood).

Do not operate the appliance
with an external time switch
or a separate remote control
system.

15 seconds if after 15 secondsCAUTIONThe cooking process

the burner has not lit, stop
operating the device and

has to be supervised. A short
term cooking process has to be

open the compartment doorsupervised continuously.
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z Do not use steam cleaners
or direct jets of water.

z Never use scouring pads,
steel wool, muriatic acid or
other products which could
scratch or mark the surface.

z Never use sharp objects,
as they could damage the

technical instructions which
will provide the necessary
instructions concerning
modi cation of the appliance
to the conditions of use of
the country.

Risk of 're!

seals between the trim and ;g not store items on the
worktop. cooking surfaces.
z Ensure the gas outlet zones

are perfectly clean. _
z These instructions are only WARNINGUnattended

valid if the country symbol ©Of automatic cooking on a hob
appears on the appliance. with fat or oil can be dangerous
If the symbol does not and may result in re. Hot oil
appear on the appliance, ignites readily.

it is necessary to refer to the

TECHNICAL DATA

—\ 2~ 3 2~¢ 3~
©..9| |@. .9 ©0© © ©
4{@) )4
QLYY 9P QRORQ LRYLR
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Position Burner Rated Injectors Rated Rated Injectors G30/ Rated Reduced
Capacity - G20- Capacity - Capacity - G3128-30/ Power  Power (Kw)
G20 20 mbar G30 G31L
240 240
4 Dc 0'315 1’35 ........................................ 2’10
218 218
3 R 0,286 1,15 218 218 1,30
2
1
Pressure
(mbar)
Type of Gas G20 natural gas GSOLgftane Cat. Il
yp 9 2H3+

G31 Propane

*ALL FHMA MODELS



MODELS'S CONFIGURATION

MOD. nrnr nronr N Heat  Total Total Air Tot. Tot. Weight
AUX SR R DC bumers Source Rated Rated Neccessary Installed Installed (net- gross)
Capacity Capacity for Gas LPG (kg)
G20 G30/G31  combustion  Rated Rated
(me/h) (g/h) (m¥/h) Power  Power
(kw) (kw)
8-9,4 (C)
FHSM 604 4G 1 2 1 4 GAS 0,713 545 15 7,5 7,5 71-8.5 (E)
8-9,4 (C)
FHSM 604 3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 567 15,6 7,8 7,8 71-8,5 (E)
10,5-12(C)
FHSM7554GDC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 8,9-10.4 (E)
14- 15,7 (C)
FHSM9054GDCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 12,5-14,2(E)
FHMA 6043GDC 1 2 1 4 GAS 0,742 545 15,6 78 75 8,8-10,2 (C)
FHMA 7554GDC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13(C)
FHMA 7554G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
FHMA 9054G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 14,5-16,2 (C)

DC = Double Crown SR-Semi-Rapid R = Rapid AUX=Auxiliary C = Cast Iron Grid E = Enameled Grid
Power supply = 220-240 V; Frequency = 50-60 Hz; Power/current = 0,6 Watt

INSTALLATION

Installation and electricallgas The Ventilation of rooms must be in compliance
% connection must only be carried out byith local regulation.

specialized and licensed personnel. The kitchen element must allow su cient room

The manufacturer declines any liability for  for the electrical connections of the appliance.

injury to persons or damage to things due to

failure noncompliance with these provisions.

The gas connection must comply with the

regulations in force in the country at the time

of installation.

Z Ensure that the device is connected
directly to the mains socket. Ensure that
no adapters, no multi-sockets and no
extension cables are used to connect
the device.

Cabinet requirements

This handbook refers to a class 3 built-in gas
hob and type Y for electric part.

The gas pipe must not come into contact with
the sides of any oven under the hob.

For tted units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be
assembled with heat-resistant adhesives (min.
100°C): Unsuitable materials and adhesives
can result in warping and detachment.

Important: These devices are ,Y* type with
respect to the degree of protection against
the dangers of re. The minimum distance
from the edge appliance is 150 mm for the
side wall, 50 mm for the rear and 700 mm

for any cabinets above it. The appliance is
recommended to be built into 40 mm thick
worktops. In case the dimensions are di erent,
eventual modi cations have to be managed by
the technician.

Note: if a hood is installed above the hob,
for the distance to be respected refer to the
assembly instructions of the hood.
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Installation procedure

The appliance is xed to the unit by means of

the brackets and accessories provided.

Jd & Z Make sure that there is free access to the
. xing elements in front and in the rear
after the installation of the appliance.

Z Prepare the hole in the worktop according
to the dimensions indicated. Be sure to
comply with the dimensions indicated.

D

MINIMUM DIMENSIONS (MM)

A =590/730/880 B =50
C =400 D =700

Z |f the appliance is not installed above an
oven: arrange a separator ba e.

FHSM 604 3G DC
FHSM 604 4G
FHMA 604 3G DC

FHSM 755 4G DC 730 510 560 480 40
FHMA 755 4G DC/DCLmm mm mm mm mm

*120x120 mm

A FHSMO054GDCL 880 510 840 480 40
El [20mm FHMA9054GDCL  mm mm mm mm mm
& Max 50 mi e S
g X Apply the sealing strip around he hole and
s position the hob.
X' Fix the appliance with the screws and
brackets.
X' Remove any excess sealing strip.
o .
1
Sy - y,
20 mm £ g
o
wn

Max 150 mm




Connection to gas supply Electrical connection

X Connect the appliance to the gas supply inThe FRANKE cooking hob comes with a 3-core
compliance with the current regulations, power cable with free terminals.
only after making sure it is arranged for theX Ensure the following:
type of gas to be used. Otherwise, carry out N
yp 9 Y The characteristics of your household

the operations described in the paragraph ™ lectrical | It .
_Replacing injectors". electrical power supply (voltage, maximum

Z For liquid gas use pressure regulators
complying with the current regulations.

Connection to the gas supply can be made

output and current) are compatible with
those of your FRANKE hob.

The plug and the socket can be easily
reached and are positioned so that no

live part is accessible when inserting or
A.Connect the gas hob using a 12 mm diameter ~ removing the plug.

rigid copper pipe (3). To ensure a good seal, use~ A 3 x 0.75 mmHO5RR-F type cable

the elastomer gasket supplied as an accessory (1). for completely gas hobs is used when
B. Connect the hob using a continuous-surface ~ feplacing the power cable.

exible steel tube (2). Also in this case, to — The terminals of two appliances are not
ensure a good seal use the gasket supplied as ~ connected to the same plug.

an accessory (1). The maximum length of the — The polarities of the free terminals
hose is 2 linear metres. (Blue = Neutral = (1) /Yellow and Green

= Earth =(2) / Brown = Live = (3)) are
respected.

S

in two ways:

Important: if a stainless steel hose is used,

it must be installed so as not to touch

any mobile part of the furniture. It must

pass through an area where there are no

obstructions and where it is possible to inspect

it on all its length.

X After connection to the gas supply light up
the burners and turn the knobs from max

LN
position to_ minimum position to check Adjustment to di“erent types of gas
ame stability.

X After carrying out the connection use soapyVARNINGThis operation must be performed
water to check for any leaks. y a quali ed technician.

Minimum "ame adjustment

1 1 X Remove the knob.

X' Insert the screwdriver between the

R W
ﬁ,@/ 0@ % gasket and the cover until it reaches the

adjustment screw.

Adjust the minimum ame by turning the
For United Kingdom, Northern Ireland and
Republic of Ireland.

screw clockwise to decrease the ame
and anticlockwise to increase it.

The screwdriver for adjustment is supplied
with the accessories.




Replacing injectors Accessing the hob

Not supplied injectors must be requested to To access the tray containing the functional
the customer service. parts, proceed as follows:

Important: All the appliances are factory-set — Remove the grids, burner caps and ame-
for natural gas (G20). If a di erent type of gas  spreaders;

is to be used, change the injectors as follows:— Remove the knobs, sliding them o their
— Remove the grids, burner caps and ame-  pins;

spreaders; — Remove the screws that x the burners to
— Unscrew the injectors and replace them the hob;
with those provided and suitable for the — Lift the hob.

gas supply, making sure the marking
matches that given in the table;

— Retthe ame-spreaders, burner caps
and grids.

These burners do not require air adjustment.

Important: When converting the appliance to

a di erent type of gas, place the corresponding
sticker (supplied as an accessory) in the
special space on the data plate. For operation
with LPG (G30 or G31), the minimum ame
adjustment screw must be fully screwed down.
These appliances are supplied in cat. Il 2H3+.

s

INTENDED USE

CAUTIONThis appliance is for cooking Lighting the burners

purposes only. It must not be used for other e pop s Jit with the control knobs. To light
purposes, for example room heating. the burners, proceed as follows:

Z Do not pull the appliance or the power  _ " pyess and turn the required knob to the
cable to unplug it. lighting and max delivery position.
Z Close th_e gem_eral gas supply cock when _ Keep the knob pressed down for
the hob is not in use. 3-4 seconds to allow the sparks to ignite
A the gas coming out the burner and to allow
Risk of burns! the thermocouple to heat up.

Z Do not touch the pot grids during use. Then release the knob and, turning it

Z Do not touch the appliance with wet partsanticlockwise, adjust the ame as required.
of the body. If the ame does not stay lit, repeat the

operation from step 1.



Burner use
Function

O e For lower gas consumption and better e ciency
use pots of widths suitable for the burners,

o le] :
....................................... making sure the ame does not go beyond the
Minimum edges (comply with the following table):
o ame %6
....................................... - Burner Pan bottom min-max. @
Lighingand 7, N e i A
*. maximum Tyt Double Crown 160 -240 mm
£ L0 U Y -
....................................... @ Rapid 140 - 220 mm
E] COOKING T -
zone Semi-Rapid 140 - 200 mm
....................................... T PPN

The hob is an item for daily use: signs of usage

such as scratches or visible material abrasion he use of Iarger potshthatr_l tho?(tahsplc(am gd ca(rj1
from pots or cookware are normal. Intensive CAUS€ EXCESSIve overnealing of the knobs an

use leads to more distinctive signs of usage. :ﬁg 223é:rzi?ﬁfgtgifnﬁégfgtgeeﬂd;:ﬁl‘lggggmgg of
In such cases, the appliance continues to o .

. L any liability for damage due to such use (Fig. 1).
function perfectly and a complaint is not

justi ed. Safety is always guaranteed. Z Do not put the same pan on two burners
Z Do not use the appliance as support top. (Fig. 1).

To avoid damaging the appliance: Z Do not use two burners working at the

Z In the case of thermal failure, switch the same time with a single container, like

solid plate o and allow to cool down a saucepan or a sh pan (Fig. 1).
completely. Z Improper use of the grids can damage the

Z Do not put any dishes on it. Do not cool hob: do not position the grids upside down

with cold water under any circumstances. 7 or slide them across the hOb:
Z Do not climb onto the appliance. In case of use of cast iron griddles, ollar

- . . . stones, terracotta pots and pans, use them
The appliance is manufactured in compliance for no more than 20 minutes and. in case

with the relgvant e ective safe_ty st_andard an of prolonged cooking, adjust the burner to

safety requirements of Gas Directive. the minimum.

Automatic Safety Valve Z Heat di users such as metal mesh, or any
other types are not recommended.

. . CAUTIONThe use of particular pans or pots

automatically closes the gas ow if the ame may cause a light temporary deformation of the

acgplentally goes out dge to dragghts, pot steel cooking surface. This is normal and does
spilling, or a temporary interruption of the gas

supply. This device is activated approx. not a ect the operation of the appliance.
30 seconds after the ame goes out.

These hobs have a safety device that

FCRBDDEN i
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Correct position of the grids

Be sure to place the grids with the rubber feet
in the right position as indicated by the arrows

in the pictures below:

L4 LL o4y L4y
7~ 7NN .- - - A
& m N O 1O A9
73 7 & & -
1T 1O TR 1O O
Joob Sboder g0od T

CLEANING AND CARE

A Risk of burns!

Z Do not clean the appliance and its
accessories until they are cold.

Z Do not use ammable liquids near the
appliance.

Before performing any cleaning and:care

Z Turn the appliance o .

Foods that accidentally fall or settle on
the surface, on the functional or aesthetic
elements of the hob must not be eaten.

—11 -

Cleaning the appliance

X

X

Clean the hob after every use in order to
prevent food residues from burning on.
To clean food residues, use a soft cloth or
sponge with water. We recommend using
protective cleaning agents.

Immediately remove any foods with high
sugar content that spill onto the hob.

To prevent limescale stains from forming,
always thoroughly dry the appliance after
going over it with a damp cloth.

Clean the grids, burner caps and ame-
spreaders with hot soapy water, making
sure to carefully dry them. Do not clean in
a dishwasher. Make sure the gas outlet
zones are perfectly clean.

The natural colour of the pot grids in the pot
placing section may alter over time due to
the heat.



MAINTENANCE AND REPAIR

Before any maintenance operations disconneef When contacting the customer service,

the appliance from the mains power supply. please provide the following information:
In case of any operation problems, contact the type of fault
Franke Technical Service Centre. — appliance model (Art. / Cod.)

Z Make sure that maintenance on electrical—  serial number (S.N.)
components is carried out only by the  This information is given on the data plate on
manufacturer or the customer service.  the booklet or under the hob.

Use original spare parts only. X' If the hob doesn‘t operate correctly, before

Z Make sure that damaged cables are calling the Franke Technical Service Centre,
changed only by the manufacturer or the refer to the Troubleshooting Guide to
customer service. determine the problem:

TROUBLESHOOTING GUIDE

The burner fails to ignite,
does not stay lit or the ame
is not steady

7
8 When lighting the burner, the knob has not been pressed for enough time
to activate the protection device (see page 9 ,Intended use*)

If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest Franke Technical
Service Centre.

—12 —



DISPOSAL

Packaging In accordance with the Directive 2012/19EU,

Al Kagi terial dboard. plastic | regarding the reduction of the hazardous
packaging materials (cardboard, plastic Im substances used in electrical and electronic

(PE) and polystyrene (EPS)) are marked and ; -

should, if possible, be collected for recycling an%Ppllances, and waste disposal.

disposed of in an environmentally friendly way.Proper separate waste collection of the

scrapped appliance for subsequent recycling,

Di . treatment and environmentally-friendly

Isconnection disposal helps prevent a potentially negative

X' Disconnect the appliance from the mains. impact on the environment and health and
With a xed appliance, this must be carriedfacilitates recycling of the materials used in
out by a quali ed electrician. appliance construction.

Disposal

The symbol on the product or on the
packaging indicates that the device
must not be disposed of in the
domestic waste.

Z Dispose of the device, which is to be

discarded, via a specialised waste collection
point for electronic and electrical devices.

CUSTOMER SERVICE

Refer to the contact address for your country
on the back page or on our website:
www.franke.com

— 13-



SICHERHEITSHINWEISE

In diesem Handbuch und

auf lhrem Gerat wurden AVerletzungsgefahr!
von uns viele wichtige z Dieses Gerét ist kein
Sicherheitshinweise Spielzeug.

angegeben. Lesen Sie stets  ; Haiten Sie Kinder und
alle Sicherheitshinweise und Tiere vom Gerat und vom

befolgen Sie diese. Verpackungsmaterial z. B.

Franke behalt sich das Kunststo folie und Polystyrol
Recht vor, Anderungen am fern; es kann gefahrlich

Produkt ohne vorherige sein. Entsorgen Sie es
Ankundigung vorzunehmen. ordr{ungsgemaB

Alle Informationen waren zum; | 5ssen Sie Kinder in der
Zeitpunkt der Vero entlichung  Nzne des Gerits nicht

korrekt. unbeaufsichtigt.

A z Kinder nicht mit dem Geréat
Kinder ab 8 Jahren und  spielen lassen.

Personen mit eingeschrankten

physischen, sensorischen oder, |

psychischen Fahigkeiten oder &~— Verbrennungsgefahr!

mit mangelnden Erfahrungen Wahrend der Verwendung

oder Kenntnissen diirfen das wird das Gerat heil3. Es sollte

Gerat nicht bedienen und sorgfaltig vermieden werden,
nicht reinigen, es sei denn,  das Kochfeld zu berthren.

sie werden von einer flr ihre  \w ARNUNGDie zuganglichen
Person beaufsichtigt oder Verwendung heil werden.

angeleitet. Kleine Kinder sollten
Kinder unter 8 Jahren durfen ferngehalten werden.

das Gerat nicht bedienen und 7 Gasart und -versorgung
nicht reinigen, auch wenn sie  mijssen mit den
beaufsichtigt werden. Geréatespezi kationen
Kinder sind zu beaufsichtigen, kompatibel sein.

um sicherzugehen, dass sie  pas Kochfeld wurde
nicht mit dem Gerét spielen. ausschlieRlich fiir nicht-

professionelle Verwendung,
nur im Haushalt entwickelt.

—14 -



z Die Gasart, fur die sich
das Gerat eignet, ist auf
dem Typenschild auf der

A Stromschlaggefahr
durch eindringende Flussigkeit!

Unterseite des Gehauses Das Gerat enthalt elektrische

angegeben.
Stellen Sie vor der z
Installation sicher, dass

die lokalen Bedingungen

fur die Verteilung (Gasart Z
und Gasdruck) und die
Einstellung des Gerats z
kompatibel sind.

Dieses Gerat ist nicht mit
einer Absaugvorrichtung

fur Verbrennungsprodukte
verbunden. Es muss

laut geltenden
Montagevorschriften z
installiert und angeschlossen
werden. Es muss
insbesondere auf die
relevanten Anforderungen
hinsichtlich der Beliftung
geachtet werden.

Die Einstellbedingungen

fur dieses Gerat werden

auf dem Aufkleber (oder
Typenschild) genannt. z
Es ist besonders

auf die geltenden
Liftungsvorschriften zu
achten.

Schalten Sie das Kochfeld
nach Gebrauch Uber die
Bedienelemente aus.

Die Brenner missen
vollstandig abgekuhlt sein, Z
bevor die Abdeckung, sofern
vorhanden, geschlossen wird.

— 15—

Teile.

Stellen Sie sicher, dass keine
Flissigkeit ins Geréateinnere
gelangt.

Nicht mit Dampfdruck
reinigen.

Sollten die Brenner ammen
versehentlich erloschen,
schalten Sie das
Brennerbedienelement aus
und warten Sie mindestens
1 min, bis Sie versuchen, den
Brenner wieder zu ziinden.
Das Element sollte nicht
mehr als 15 Sekunden
betatigt werden. Wenn der
Brenner nach 15 Sekunden
nicht geziindet hat, beenden
Sie den Betrieb des Gerats
und 6 nen die Fachtlr bzw.
warten mindestens 1 Minute,
bis Sie versuchen, den
Brenner erneut zu zinden.
Stellen Sie sicher, dass das
Gerat so installiert ist, dass
es vom Stromnetz getrennt
werden kann, mit einem
Kontakté nungsabstand

(3 mm), der eine
vollstandige Abschaltung

bei Uberspannungen der
Kategorie Il gewahrleistet.
Das Gerat muss an

eine vorschriftsmafige
Erdungsanlage
angeschlossen werden.



c _ z Vermeiden Sie scharfe
ACHTUNGBei Gegenstande, da sie die

der Verwendung eines Dichtungen zwischen

Gaskochgeréts entstehen Leiste und Arbeitsplatte

Warme, Feuchtigkeit und beschéadigen kdnnten.

Verbrennungsprodukte im z Die Gasauslasse mussen

Aufstellraum. absolut sauber sein.

z Vergewissern Sie sich, z Diese Anweisungen sind
dass die Kliche bei der nur gultig, wenn das
Verwendung des Geréts Landessymbol am Gerat
gut beliftet ist: Halten zu sehen ist. Wenn das
Sie die naturlichen Symbol nicht auf dem Geréat
Bellftungsd nungen erscheint, ist die technische
geod net, oder montieren Anleitung hinzuzuziehen,
Sie eine mechanische in der Sie die notwendigen
Beluftungsvorrichtung Anweisungen fur die
(mechanische Anpassung des Geréts an die
Dunstabzugshaube). Verwendungsbedingungen

z Verwenden Sie das Gerat des Landes nden.
nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer A Brandgefahr!
separaten Fernbedienung. °; Lagern Sie keine
ACHTUNGDas Garverfahren = Gegenstande auf den

muss Uberwacht werden. Koch achen.

Ein kurzzeitiges Garverfahren

muss kontinuierlich UberwachtA WARNUNG:
werden. nbeaufsichtigtes oder

z Reinigen Sie das Gerét nich utomatisches Erhitzen von

mit Dampfreinigern oder ot oder O1 auf einem Kochfeld
direktem Wasserstrahl. stellt eine Gefahr dar und kann

z Scheuerschwamme, Feuer zur Folge haben. HeiRes
Stahlwolle, Salzsaure oder A1 entziindet sich schnell.

andere Produkte, die die
Ober ache beschadigen
konnten, unbedingt
vermeiden.

—-16 —



TECHNISCHE DATEN

€..0][0..0] [5©®D
@ 08| e.9(Pee

999%9 00090 Q0909
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Position Brenner Nenn- Diisen Nenn- Nenn- Diisen Nenn- Reduzierte
durch’uss - G20 G20 durch’uss  durch’uss ~ G30++G31  warmeleistung Warmeleistung
20°mbar G30 G31 28-30/ (kw) (kw)
240 240
1,35
*218 *218
1,15 218 218
0,97 127 127
0,72 73 73
20 25
Druck "\ ennw 20 28-30 37
(Mbar) .
max. 25 35 45
G20 Erdgas LPG
Gastyp G30 Butangas

G31 Propangas

*ALLE FHMA-MODELLE

KONFIGURATION DER MODELLE

Modell St.  St. St. St St Heiz-  Nenndurch’uss Nenndurch’uss  Fiir die Ges. Ges. Gewicht

AUX SR R DC Brenner quelle gesamt gesamt verbrennung  installierte installierte netto - brutto

G20 G30G31 notwendige  Gas- LPG (kg)
(m3rh) (g3h) Luft(mh)  Nennleistung Gas-
(kw) Nennleistung
(kw)

FHSM 604 8-94 (C)
4G 1 2 1 4 GAS 0,713 545 15 75 75 71-8.5 (E)
FHSM 604 8-9,4 (C)
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 567 15,6 78 78 71-85 (E)
FHSM 755 10,5-12(C)
4G DC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 8,9-10.4 (E)
FHSM 905 14- 15,7 (C)
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 12,5-14,2(E)
FHMA 604
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 545 15,6 78 75 8,8-10,2 (C)
POMATS 12 1 1 5 GAS 1028 764 21,6 10,8 105 11,5-13 (C)
FHMA 755
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
FHMA 905
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 14,5-16,2 (C)
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INSTALLATION

Installation und elektrischer/Gas-Anschluss
dirfen nur durch befugtes Fachpersonal
ausgefihrt werden. Der Hersteller lehnt
jegliche Haftung fir Personen- oder
Sachschaden ab, wenn diese Bestimmungen
nicht eingehalten werden. Der Gasanschluss
muss gemal den zum Zeitpunkt der Installati
geltenden landerspezi schen Vorschriften
erfolgen.

Z Das Gerat muss direkt an die

Netzsteckdose angeschlossen werden.

Fur den Anschluss des Gerats dirfen N

=590/730/880

MINDESTABMESSUNGEN (MM)

keine Adapter, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel verwendet werden.

Anforderungen an den Kuchenschrank z
Dieses Handbuch bezieht sich auf ein Einbau-

C

=400

Wenn das Gerét nicht (iber einem Backofen
installiert wird: eine Trennblech vorsehen.

Gaskochfeld der Klasse 3 und des Typs Y fr,
den elektrischen Teil.

Die Gasleitung darf nicht mit den
Seitenwanden eines Ofens unter dem Kochfe
in Bertihrung kommen.

Bei montierten Einheiten missen die
Komponenten (Kunststo und Furnierholz)
mit hitzebestandigem Klebsto (min. 100 °C)
montiert werden: Ungeeignete Materialien
und Klebsto e kbénnen zu Verformung und

Id

*120x120 mm

Abldsung fuhren.

Die Belliftung der Raume muss den ortlichen
Bestimmungen entsprechen.

Der Kiichenschrank muss uber ausreichend
Raum fir die elektrischen Anschliisse des
Gerats verfugen.

WICHTIGDiese Gerate entsprechen der Klass
,Y*“in Bezug auf den Schutz vor Brandgefahre
Der Mindestabstand von der Geréatekante

betréagt 150 mm an der Seitenwand, 50 mm

an der Ruckseite und 700 mm fur sadmtliche
Schranke oberhalb. Es wird empfohlen,

das Gerat in 40 mm dicke Arbeitsplatten
einzubauen. Sollten die Abmessungen
abweichen, missen etwaige Anpassungen vo
Installateur durchgefuhrt werden.

Hinweis:Wenn eine Dunstabzugshaube
Uber dem Kochfeld installiert wird, sind die

LA .
g 20 mm
o Max 50 mny
n
-
x
©
=
e
n.
o
|
£
20
- mm g
n

Max 150 mm

Montageanweisungen der Dunstabzugshaub
fur den einzuhaltenden Abstand zu befolgen.
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Installationsablauf

Das Gerat wird mithilfe der mitgelieferten

Halterungen und Zubehorteile in der

Arbeitsplatte befestigt.

Z stellen Sie sicher, dass nach der
Installation des Gerats der freie Zugang

zu den Befestigungselementen vorne und

hinten gegeben ist.

Z Bereiten Sie den Ausschnitt in der
Arbeitsplatte entsprechend den
Maf3angaben vor. Beachten Sie dabei
unbedingt die MaRangaben.

Modell Xp Yp X Y H
top top top
FHSM 604 3G DC 590 510 560 480 40
FHSM 604 4G mm mm mm mm mm
FHMA 604 3G DC
FHSM 755 4G DC 730 510 560 480 40
FHMA 755 4G DC/DClmm mm mm mm mm
FHSM 905 4G DCL 880 510 840 480 40
FHMA 905 4G DCL mm mm mm mm mm

X Bringen Sie das Dichtungsband entlang des
Ausschnitts an und legen Sie das Kochfeld

in den Ausschnitt.

X Befestigen Sie das Gerat mit den Schraube)ta

und Halterungen.
X Entfernen Sie Uberstehendes
Dichtungsband.

-3

Gasanschluss

X Stellen Sie sicher, dass das Gerét auf
den korrekten Gasbetrieb eingestellt ist,
bevor Sie es entsprechend den aktuellen
Vorschriften an die Gasleitung anschlie3en.
Andernfalls fiihren Sie die im Abschnitt
LInjektoren austauschen* beschriebenen
Vorgange aus.

Z Bei Flissiggas miissen Druckregler
entsprechend den aktuellen Richtlinien
verwendet werden.

Fir den Gasanschluss gibt es zwei
Méglichkeiten:

A.Schliel3en Sie das Gaskochfeld mit

einem starren Kupferrohr mit 12 mm
Durchmesser an (3). Um die Dichtigkeit zu
gewahrleisten, verwenden Sie die mitgelieferte
Elastomerdichtung (1).

B. SchlieRen Sie das Kochfeld mit einem
vollwandigen Stahlschlauch an (2). Um die
Dichtigkeit zu gewabhrleisten, verwenden Sie
auch in diesem Fall die mitgelieferte Dichtung (1).
Die Maximallange des Schlauchs betragt

2 Laufmeter.

WICHTIGWenn ein Edelstahlschlauch
verwendet wird, muss er so installiert werden,
dass er keinen beweglichen Einrichtungsteil
beruhrt. Er muss durch einen hindernisfreien
Bereich gefiihrt werden, wo er tber seine
gesamte Lange inspiziert werden kann.

X Zunden Sie die Brenner nach dem
Anschluss an die Gaszufuhr und drehen
Sie die Knopfe von der gro3ten auf die
kleinste Stellung, um die Flammenstabilitat
zu prafen.

Den fertigen Anschluss priifen Sie mit
Seifenldsung auf Undichtigkeiten.
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Fir Vereinigtes Konigreich, Nordirland und  Mindest”ammengrofRe einstellen
Republik Irland. X Entfernen Sie den Knopf.
N X Setzen Sie den Schraubendreher zwischen
\ S ) Dichtung und Abdeckung ein, bis er die

9 R W 1 Einstellschraube erreicht.

ﬁ < % X Drehen Sie die Stellschraube
35% im Uhrzeigersinn, um die

Mindest ammengrof3e zu reduzieren,

und gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu
Elektrischer Anschluss erhdhen. Der passende Schraubendreher

FRANKE Kochfelder werden mit ist im Lieferumfang enthalten.
einem 3-poligen Netzkabel mit freien
Anschlussklemmen geliefert.

X Stellen Sie Folgendes sicher:

— Die Kenndaten des elektrischen
Versorgungssystems im Haus
(Netzspannung, maximale Leistung und
Stromstarke) sind mit denen Ihres FRANKE
Kochfelds kompatibel. Auswechseln der Diisen

— Stecker un(_j'Stgckdose smd_ gut erreIChbaIﬁlicht mitgelieferte Injektoren sind beim
und so positioniert, dass keine Strom Kundendienst anzufordern.

fihrenden Teile zugénglich sind, wenn SiQ/VICHTIGAIIe Gerate sind werkseitig fur

gepitecker (;lr:jstecsken oliiebr elntfgrgep. Erdgas (G20) ausgelegt. Wenn auf eine andere
— BelAustausch des Stromkabels wird eine Gasart umgestellt werden soll, missen die

HO5RR-F-Schlauchleitung mit 3 x 0,75 mmj
fur Gaskochfelder verwendet.

— Die Anschlussklemmen von zwei
Geraten sind nicht am gleichen Stecker
angeschlossen.

— Die Polaritat der freien
Anschlussklemmen (blau = neutral = (1)/
gelb-grin = Erde = (2)/ braun = Strom
fuhrend = (3)) muss beachtet werden.

Uisen wie folgt ausgewechselt werden:

— Nehmen Sie die Topftrager, die
Brennerdeckel und die Flammenverteiler ab;
Schrauben Sie die Dusen heraus, und
setzen Sie die mitgelieferten, fur den
Gasbetrieb geeigneten Diisen ein. Achten
Sie darauf, dass die Kennzeichnung mit
den Angaben in der Tabelle Gbereinstimmt;
Setzen Sie die Flammenverteiler,
Brennerdeckel und Topftrager wieder auf;

Bei diesen Brennern ist keine Luftregulierung

erforderlich.

L @ N
Anpassung an verschiedene Gassorten

Warnung:Dieser Vorgang muss durch einen
quali zierten Techniker ausgefiihrt werden.
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Zugri* auf das Kochfeld WICHTIGWenn Sie das Geréat auf eine

Um zu den Funktionsteilen im Gehéuse zu ~ @ndere Gassorte umstellen, bringen Sie

gelangen, gehen Sie wie folgt vor: bitten den entsprechenden Aufkleber (als

— Nehmen Sie die Topftrager, die Zubehdr mitgeliefert) auf dem speziellen
Brennerdeckel und die Flammenverteiler aBla{z am Kennschild an. Fir den Betrieb mit

— Entfernen Sie die Knopfe, indem Sie diesk PG (G30 oder G31) muss die Stellschraube

von ihren Stiften herunterziehen. der Mindest ammengré3e ganz angezogen
Entfernen Sie die Schrauben. mit denen Werden. Diese Gerate werden in der Kat. Il

die Brenner am Kochfeld befestigt sind; 2H3+ geliefert.
— Heben Sie das Kochfeld an.

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Gerat ist nur zum Kochen vorgesehen”j
Es darf nicht fur andere Zwecke, beispielsweisgnaltersymbol ~ Funktion

Z Ziehen Sie nicht am Gerét oder ° Aus
Stromkabel, um den Stecker | T————

h ieh . Kleinste
erauszuziehen. . Flamme 0
Z SchlieRen Sie den allgememen ................................................. -
Gasversorgungshahn, wenn das Kochfeld Ziinden ‘,
i i *. nd groRte ’ (]
nicht verwendet wird. und g 1\
Flamme

................................................. &)
A Verbrennungsgefahr! D Kochzone

Z Beriihren Sie Topftrager nicht WANrend des .....coowvreeevverereiereiriieninnes
Gebrauchs.
Z Beriuihren Sie das Gerat nicht mit nassen Das Kochfeld ist fiir den tag|IChen Gebrauch
Korperteilen. gedacht: Gebrauchsspuren wie Kratzer oder
. sichtbarer Materialabrieb von Tépfen oder
Brenner ziinden Kochgeschirr sind normal. Intensiver Gebrauch
Mit den Drehschaltern entziinden Sie die  hinterlasst auch deutlichere Gebrauchsspuren.
Gas amme des Kochfelds. Um die Brenner ztbadurch wird die Funktion des Gerats

zinden, gehen Sie wie folgt vor: keinesfalls beeintrachtigt. Reklamationen sind
— Drucken und drehen Sie den daher nicht gerechtfertigt. Die Sicherheit wird
entsprechenden Drehschalter in die immer gewéhrleistet.
Position Zuindung und max. Leistung. Z Nutzen Sie das Gerat nicht als Au age 4che.

— Halten Sie den Drehschalter 3 — 4 Sekundetur Vermeidung von Beschadigungen am Gerét
lang gedruckt, bis die Funken das aus demZ Schalten Sie im Falle eines thermischen
Brenner stromende Gas entzlinden und sich Defekts die Kochplatte aus, und lassen Sie
das Thermoelement erhitzen kann. sie vollstandig abkiihlen.

— Lassen Sie dann den Drehschalter los undZ  Stellen Sie kein Geschirr darauf ab. Kiihlen
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,  Sje unter keinen Umstanden mit kaltem
um die gewunschte FlammengroRe Wasser ab.
einzustellen. Sollte die Flamme erléschenZ Klettern Sie nicht auf das Gerat.
wiederholen Sie den Vorgang ab Schritt 1.
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Das Gerat wird unter Einhaltung der
relevanten Sicherheitsnormen und
Sicherheitsanforderungen der Gasrichtlinie
hergestellt.

Automatisches Sicherheitsventil

Diese Kochfelder sind mit einer

Sicherung ausgestattet: Erlischt die

Gas amme versehentlich, z. B. durch
Zugluft, bergekochte Speisen oder

eine voribergehende Unterbrechung

der Gasversorgung, wird die Gaszufuhr
automatisch abgeschaltet. Ausgeldst wird die
Sicherung ca. 30 Sekunden, nachdem die
Flamme erloschen ist.

Gebrauch der Brenner
Verwenden Sie fUr einen geringeren

Gasverbrauch und eine bessere Kochleistung

Topfe mit einem fiir die Brenner geeigneten
Durchmesser, sodass die Flamme nicht tber
den Rand des Topfes hinausreicht (die folgen
Tabelle beachten):

Brenner Topf-/Pfannenboden min.-max. @
(empfohlen)
Doppelbrenner 160 - 240 mm
SChne”brenner ................. 140220mm ..............
Normalbrenner ................. 140_200mm ..............
Sparbrenner ...................... 6 0140mm ...............

Die Verwendung gréRerer Topfe als angegeben
kann eine starke Uberhitzung der Drehschalter
und der Ober ache bewirken und bei langerem
Gebrauch ein Vergilben der Abdeckung (wenn
aus Edelstahl) verursachen.

Franke lehnt jede Haftung fur Schaden infolge
eines solchen Gebrauchs ab.

Z stellen Sie eine Pfanne niemals gleichzeitig
auf zwei Brenner.

Verwenden Sie niemals zwei Brenner
gleichzeitig fiir dasselbe Kochgeschirr,

z. B. eine Kasserolle oder eine
Fischpfanne.

Z UnsachgemaRe Verwendung der Topftrager
kann das Kochfeld beschadigen: Stellen
Sie die Topftrager nicht auf dem Kopf
stehend ab, und schieben Sie sie nicht
Uber das Kochfeld.

Grillplatten aus Gusseisen, heille Steine
sowie Topfe und Pfannen aus Ton durfen
hochstens 20 Minuten lang verwendet
werden. Bei langeren Garzeiten muss der
Brenner auf die Mindesteinstellung gestellt
werden.

Warmeverteiler wie Metallgitter oder
jegliche anderen Arten werden nicht
empfohlen.

ACHTUNGDer Gebrauch besonderer Pfannen
oder Topfe kann eine leichte, voriibergehende
Verformung der Stahlkochober dche bewirken.
Dies ist normal und beeintrachtige den
Geréatebetrieb nicht.

z

Z
de

FCRBDDEN

— 22 —



Korrekte Position der Gitter

Stellen Sie sicher, dass Sie die Gitter mit
den GummifiiRen in der richtigen Stellung
anbringen, wie durch die Pfeile in den
Abbildungen unten angegeben:

Ll Ly T
- M- <L - - o Ly
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REINIGUNG/INSTANDHALTUNG

A Verbrennungsgefahr!

Z Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehor

nicht, bevor diese ausgekuhlt sind.
Z Verwenden Sie keine brennbaren
Flussigkeiten in der Néhe des Geréts.

Vor Reinigungs- und Instandhaltungsarbeiten X

Z Schalten Sie das Gerét aus.

Lebensmittel, die versehentlich auf die
Ober ache bzw. auf die Funktions- oder

Dekorelemente des Kochfelds fallen oder sich
dort absetzen, durfen nicht verzehrt werden. X

Gerét reinigen

X Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch, damit Speisereste nicht
festbrennen.

X Verwenden Sie zum Entfernen von
Speiseriickstanden einen weichen
Lappen oder Schwamm mit Wasser. Wir
empfehlen die Verwendung schonender
Reinigungsmittel.

— 23—

Entfernen Sie sofort Ubergelaufene Speisen
mit hohem Zuckergehalt.

Um Kalkablagerungen zu vermeiden, reiben
Sie das Gerat nach der Reinigung mit einem
feuchten Tuch stets sorgféltig trocken.
Reinigen Sie Topftrager, Brennerdeckel und
Flammenverteiler mit warmer Seifenlésung
und trocknen Sie diese anschlieRend
sorgfaltig ab. Reinigen Sie sie nicht im
Geschirrspller. Die Gasauslasse missen
absolut sauber sein.

Die Topftrager kdbnnen sich im
Topfabstellbereich mit der Zeit aufgrund der
Hitzeeinwirkung verfarben.



WARTUNG UND REPARATUR

Trennen Sie vor samtlichen WartungsarbeitenX Wenn Sie den Kundendienst

das Gerat vom Stromnetz. benachrichtigen, halten Sie bitte folgende
Bei Problemen mit der Bedienung wenden Sie  Informationen bereit:

sich an den technischen Kundendienst von — Art der Stérung

Franke. — Geratemodell (Art./Cod.)

Z Lassen Sie Wartungsarbeiten an — Seriennummer (S.N.)

elektrischen Teilen nur vom Hersteller  Diese Informationen kdnnen Sie dem
oder vom Kundendienst durchfihren. Typenschild in der Broschire oder unter dem
Verwenden Sie nur Originalersatzteile. Kochfeld entnehmen.

Z Lassen Sie schadhafte Kabel nur vom X Wenn das Kochfeld nicht ordnungsgeman
Hersteller oder vom Kundendienst funktioniert, sollten Sie vor dem Anruf beim
austauschen. technischen Servicecenter von Franke

den Leitfaden zur Stérungsbeseitigung
heranziehen, um das Problem zu
bestimmen:

LEITFADEN ZUR STORUNGSBESEITIGUNG

A

Der Brenner ziindet nicht
oder die Flamme ist nicht
bestéandig.

Der Knopf wurde beim Ziinden des Brenners nicht lang genug gedriickt, um
die Schutzvorrichtung zu aktivieren (siehe Seite 21 ,Bestimmungsgemalie
Verwendung*)

Das Kochgeschirr (Topfe, s e e
Pfannen, Kessel) ist nicht
stabil

Wenn der Fehler nach den oben genannten Prifungen weiterhin auftritt, wenden Sie sich an das
nachstgelegene technische Servicecenter von Franke.
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ENTSORGUNG

Verpackung Entsorgung

Samtliche Verpackungsmaterialien (Pappe,
Plastikfolie (PE) und Polystyrol (EPS)) sind ﬁ Das Symbol am Produkt oder auf
gekennzeichnet und sollten méglichst fir der Verpackung weist darauf hin,

Recyclingzwecke gesammelt und umweltgerechismsm S'ass de_l_sl,IGetrat m;:ht alds no&m?ler
entsorgt werden. ausmiill entsorgt werden darf.

Z Entsorgen Sie ausrangiertes Gerat iiber die
Trennung vom Netz speziellen Sammelstellen fir elektrische

X Trennen Sie das Gerat vom Netz. Bei und elektronische Gerte.

einem Festanschluss muss dies von einer Gemag Richtlinie 2012/19EU zur

Elektrofachkraft durchgefiihrt werden.  Beschrankung der Verwendung geféhrlicher
Sto e in Elektro- und Elektronikgeraten sowie
Entsorgung von Altgeréaten.

Die sachgemaRe getrennte Sammlung
von Altgeraten flr eine anschlieBende
Wiederverwendung, Aufbereitung und
umweltfreundliche Entsorgung dient der
Vorbeugung von potenziellen Umwelt- und
Gesundheitsschaden. Sie erleichtert das
Recycling der bei der Gerateherstellung
eingesetzten Materialien.

KUNDENDIENST

Die Kontaktadresse fiir Ihr Land nden Sie auf
der Riickseite oder auf unserer Website
www.franke.com.
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INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Dans le présent manuel et Q _

sur votre appareil, nous avon Risque de blessuree!

fourni de nombreux messagesz Cet appareil n'est pas un

de securité importants. jouet.

Il convient de toujours lire et Z Maintenir les enfants etles

respecter tous les messages  animaux éloignés du dispositif

de sécurité. et des matériaux d'emballage,

Franke se réserve le droit par exemple Im plastique

d'apporter des modi cations et polystyrene ; ils peuvent

au produit sans préavis. Toutes s'averer dangereus, il convient
les informations sont correctes donc de les jeter de maniére
au moment de la publication.  correcte.

z Ne pas laisser les enfants
sans surveillance a proximité
de l'appareil.

z Ne pas laisser les enfants
jouer avec l'appareil.

A Les enfants & partir
de 8 ans et les personnes
aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites, ou disposant A : .

d'une expérience ou de ' Risque de bralurese!
connaissances limitées, ne  L'appareil chau e pendant son
doivent pas utiliser ni nettoyer utilisation. Vous devez faire
l'apparelil, excepté sous la attention a ne pas toucher la
surveillance et les conseils ~ Plaque.

d'une personne responsable dRTTENTIONes parties

leur sécurité. _ accessibles peuvent devenir
Les enfants de moins de 8 anshaudes pendant I'utilisation.

ne sont pas autorisés a utiliser|_es jeunes enfants doivent étre
ou nettoyer l'appareil, méme tenus A I'écart.

sous supervision. z Assurez-vous que le type
Les enfants doivent étre et l'alimentation de gaz
surveillés a n de s'assurer sont compatibles avec les
qu ils ne jouent pas avec spéci cations de l'appareil.
lappareil. La table de cuisson a été

développée exclusivement
pour une utilisation
domestique,
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z

z

non professionnelle dans les
foyers uniquement.

Risque d'électrocution

Le type de gaz pour lequel en cas d—in’ltration de

I'appareil est prévu est
indiqué sur la plaque
signalétique au bas du
plateau. z
Avant l'installation, s'assurer
que les conditions locales
d'alimentation en gaz (nature
du gaz et pression du gaz) et
le réeglage de l'appareil sont
compatibles. z
Cet appareil n'est pas
raccordé a un dispositif
d’évacuation des

produits de combustion.

Il doit étre installé et
raccordé conformément z
aux réglementations
d’installation en vigueur.

Une attention particuliere
doit étre portée aux
exigences applicables
concernant la ventilation.

Les conditions de

réglage sont inscrites sur
I'étiquette (ou sur la plaque
signalétique).

Portez une attention z
particuliére aux
réglementations sur la
ventilation.

Apreés utilisation, éteignez
les plaques a I'aide des
commutateurs.
Assurez-vous que les
braleurs sont froids avant

de refermer le capot, si
I'appareil en est eéquipé.
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liquidese!
Lappareil contient des
composants électriques.

S'assurer qu'aucun liquide
ne pénétre a l'intérieur de
l'appareil.

Ne pas utiliser de vapeur
Sous pression pour nettoyer
l'appareil.

Siles ammes du braleur
s'éteignent accidentellement,
coupez la commande du
brdleur et ne tentez pas de
rallumer le brdleur pendant
au moins 1 min.

Le dispositif ne doit pas étre
actionné pendant plus de
15 secondes, si apres

15 secondes, le brdleur ne
s'est pas allumé, arrétez
d'utiliser le dispositif

et ouvrez la porte du
compartiment et/ou
attendez au moins 1 minute
avant d'essayer d'allumer
encore une fois le brdleur.
Assurez-vous que l'appareil
est installé de maniére a
pouvoir le déconnecter de
I'alimentation électrique,
avec une distance
d'ouverture de contact

(3 mm) assurant une
déconnexion complete
dans les conditions de
surtension de catégorie lll.



z Assurez-vous que l'appareil z N'utilisez jamais d'objets

est connecté a un systeme
de mise a la terre conforme

pointus qui pourraient
abimer les joints entre le

aux réglementations en
vigueur. z

bandeau et le plan de travalil.
Assurez-vous de la parfaite
propreté des zones de sortie
du gaz.

z Ces consignes ne sont
valables que si le symbole
du pays est présent sur
I'appareil. Si le symbole n'est
pas présent sur I'appareil, il
est nécessaire de se référer
aux instructions techniques
qui devraient fournir les
consignes nécessaires
concernant la modi cation

de l'appareil aux conditions

A ATTENTIONL utilisation
d'un appareil de cuisson a
gaz génere de la chaleur, de
I’'humidité et des produits de
combustion dans le local ou il
est installé.

z Assurez-vous que la
cuisine est bien ventilée,
particulierement quand
I'appareil fonctionne :
gardez les trous d’aération
naturels ouverts ou installez Y% ' dPPc
une ventilation mécanique  d'utilisation du pays.

(hotte aspirante). _ _ _

z Ne pas utiliser 'appareil A Risque d'incendiee!
avec un interrupteur horaire z Ne rangez pas d'objets sur
externe ou un systéeme de les surfaces de cuisson.
télécommande séparé.

ATTENTIONVous devez A AVERTISSEMENT :
surveiller le processus de Laisser cuire des aliments sans
cuisson. Tout processus de  supervision ou en automatique
cuisson court doit étre surveill&ur une table en présence de
en continu. graisse ou d'huile représente
z Ne pas utiliser de nettoyeursin danger et peut provoquer

a vapeur ni de jets d'eau  un incendie. L'huile chaude

directs. s'en amme facilement.
z Ne jamais utiliser de

tampons a récurer, de

laine d'acier, d'acide

chlorhydrique ou d'autres

produits qui pourraient rayer

ou marquer la surface.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

@..®
@..®

2@ 3@ @2

©

ol

SO0,

Q0090 Q099 09699 00000
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Position Brdleur Débit Injecteurs Débit Débit Injecteurs Puissance  Puissance
nominal G20 nominal nominal G30/G31 nominale réduite
G20 20°mbar G30 G31 28-30/ (kw) (kw)
37smbar
240 0,91
2,10
*218 *0,85
3 R 0,286 1,15 218 218 0,85 3 1,30
2 SR 0,166 0,97 127 127 0,65 1,75 0,70
73 0,50 1 0,65
25
Pression " om 20 28-30 37
(MDAIS)  iiiiiiiiimiies eeeeeiiii e ce e e sssasnsnnns
max. 25 35 45
G20 Gaz naturel GPL cat. Il
Type de gaz G30 Butane 2H3+
G31 Propane
*TOUS LES MODELES FHMA
CONFIGURATION DES MODELES
Modele nrnr nronr N Source Débit Débit Air Puissance Puissance Poids
AUX SR R DC brileurs de nominal nominal nécessaire nominale nominale  net- brut
chaleur total--  totals- ala dugaz duGPLgaz (kg)
G20 G30/ combustion installé installé
(m3h) G31 (m/h) tot. tot.
..... (g (kw) (kw)
8-9,4 (C)
FHSM 604 4G 1 2 1 4 GAZ 0,713 545 15 7,5 7,5 71-8,5 (E)
8-9,4 (C)
FHSM6043GDC 1 2 1 4 GAZ 0,742 567 15,6 78 78 71-8.5 (E)
10,5-12(C)
FHSM7554GDC 1 2 1 1 5 GAZ 1,028 785 21,6 10,8 10,8 8,9-10,4 (E)
FHSM 905 4G 14- 15,7 (C)
pCL 1 2 1 1 5 GAZ 1,028 785 21,6 10,8 10,8 12,5-14,2(E)
FHMA 604 3G DC 1 2 1 4 GAZ 0,742 545 15,6 78 7,5 8,8-10,2 (C)
FHMA 7554G DC 1 2 1 1 5 GAZ 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
A Tes G 1 2 1 1 5  GAZ 1028 764 21,6 10,8 105 11,5-13(C)
FHMA 905 4G 14,5-16,2
DCL 1 2 1 1 5 GAZ 1,028 764 21,6 10,8 10,5 ©
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INSTALLATION

Linstallation et le raccordement électrique/
gaz doivent étre réalisés uniquement par un
personnel spécialisé et diment autorisé.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas
de lésion aux personnes ou de dommages ay
biens dus au non-respect de ces dispositions|
Le branchement au gaz doit étre conforme ayx
réglementations en vigueur dans le pays au
moment de l'installation.

x

D

R n—

Z Véri er que l'appareil est directement

branché sur la prise secteur. S'assurer

gu'aucun adaptateur, multiprise ou autre -

A

DIMENSIONS MINIMALES (MM)

=590/730/880

rallonge ne sont utilisés pour brancher
I'appareil.
Exigences pour le meuble z

Ce manuel se réféere a une table de cuisson au
gaz encastrée de classe 3 et au type Y pour la

Si lI'appareil n'est pas installé au-dessus
d'un four : disposez un dé ecteur
séparateur.

partie électrique.

Le tuyau de gaz ne doit pas entrer en contact
avec les cbtés du four sous la plaque de
cuisson.

Pour les unités encastrées, les composants
(plastiques et bois de placage) doivent étre
assemblés a l'aide d'adhésifs résistant &

la chaleur (min. 100 °C) : les matériaux et
adhésifs non appropriés peuvent se déforme
et se détacher.

*120x120 mm

La ventilation des pieces doit étre conforme

aux réglementations locales.
L'élément de cuisine doit laisser assez d'espad
pour permettre le branchement de l'appareil.

[)

Importante:ces appareils sont de type « Y »
en termes de degré de protection contre les
risques d'incendie. La distance minimale entr
le bord de I'appareil et la paroi latérale est de
150 mm, de 50 mm pour la paroi arriere et de

4]

20 mm

Max 50 mny

Max 150 mm

700 mm pour les éventuels placards au-dessus
de lui. Il est conseillé d'intégrer I'appareil dans
des plans de travail de 40 mm d'épaisseur.
Si les dimensions di érent, les éventuelles
modi cations doivent étre gérées par le
technicien.

Remarque Si une hotte est installée au-
dessus de la plaque de cuisson, voir les
instructions d'assemblage de la hotte pour

20 mm

50 mm

Max 150 mm

connaitre la distance a respecter.
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Procédure d'installation z

L'appareil est xé a l'unité au moyen des
supports et accessoires fournis.

Pour le gaz liquide, utilisez des
régulateurs de pression conformes aux
réglementations en vigueur.

£ Assurez-vous quily a un libre acces aux | a connexion a l'arrivée de gaz peut étre
éléments de xation & l'avant et & l'arriére ygalisée de deux maniéress:

apres l'installation de l'appareil.
Z Préparez le trou dans le plan de travail

A.Reliez la table de cuisson au gaz avec un

selon les dimensions indiquées. Veillez a tuyau en cuivre rigide de 12 mm de diamétre (3).

respecter les dimensions indiquées.

Yp X Y H
haut haut haut

590

FHSM 604 3G DC 510 560 480 40
FHSM 604 4G mm mm mm mm mm
FHMA 604 3G DC

FHSM 755 4G DC 730 510 560 480 40
FHMA 755 4G DC/DClmm mm mm mm mm
FHSM 905 4G DCL 880 510 840 480 40
FHMA 905 4G DCL mm mm mm mm mm

Pour obtenir une bonne étanchéité, utilisez le
joint élastomeére fourni comme accessoire (1).
B.Reliez la table de cuisson avec un tube en
acier exible a surface continue (2). Dans ce cas
également, pour obtenir une bonne étanchéité,
utilisez le joint fourni comme accessoire (1).

La longueur maximale du tuyau est de 2 metres
linéaires.

Important : Si un tuyau en acier inoxydable est
utilisé, il doit étre installé de fagon a ne toucher
aucune partie mobile de I'ameublement. Il doit
passer a travers une zone sans le moindre
obstacle et ou il est possible de I'inspecter sur
toute sa longueur.

X Aprés le raccordement a l‘alimentation

de gaz, allumez les brdleurs et tournez les
boutons de la position max a la position min
pour véri er la stabilité de la amme.

X Aprés avoir e ectué la connexion, véri ez

I'étanchéité avec de I'eau savonneuse.

X Appliquez la bande d'étanchéité autour du
trou et positionnez la table de cuisson.

X' Fixez l'appareil avec les vis et les supports.

X Retirez la bande d'étanchéité en exces.

1 1

N W

Z

Pour le Royaume Uni, I'lrlande du Nord et
1 République d'Irlande.

la

l

Connexion a l'arrivée de gaz

X Branchez l'appareil & l'arrivée de gaz,
dans le respect des réglementations en

vigueur, seulement aprés s'étre assuré
gu'elle correspond au type de gaz a utiliser.
Autrement, e ectuez les opérations

décrites au paragraphe "Remplacement des
injecteurs".

— 31—



Branchement électrique

La table de cuisson FRANKE est dotée d'un
cable électrique a 3 conducteurs et bornes
libres.

X Assurez-vous des points suivants :

— Les caractéristiques du circuit électrique
domestique (tension, puissance maximale
et intensité) sont compatibles avec celles Remplacement des injecteurs
de votre table de cuisson FRANKE. Les injecteurs non fournis doivent étre

— La che et la prise sont accessibles demandés au service client.
fa(fuement et sont placees de facon Importants: tous les appareils sont réglés en
quaucune partie sous tension ne soit  sine pour une utilisation au gaz naturel (G20).
accessible lors de l'insertion et du retrait g type de gaz di érent est utilisé, remplacez

de la che. , les injecteurs comme suit :
— Uncable 3x 0,75 mm?de type HOSRR-F _ Retirez les grilles, les capuchons des

pour tables de cuisson entiérement au gaz  pgleurs et les di useurs de ammes -
est utilisé pour le remplacement du cable _  pgyissez les injecteurs et remplacez-les

d'alimentation. _ par ceux fournis et qui sont adaptés &
— Les bornes de deux appareils ne sontpas  |5rriyée de gaz, en vous assurant que le

reliées alaméme che. marquage coincide avec celui du tableau ;
— Les polarités des bornes libres sont — Réinstallez les di useurs de amme, les
respectées (bleu = neutre = (1)/ jaune et ¢ap,chons des braleurs et les grilles ;

vert = terre = (2) / marron = tension = (3))-ces brleurs ne nécessitent aucun réglage

1 de ['air.
2

LA N
Ajustement aux di“érents types de gaz

Avertissement :Cette opération doit étre
e ectuée par un technicien quali &

Réglage minimum de la "amme

X Enlevez le bouton. Acceés a la plaque de cuisson

X' Insérez le tournevis entre le joint et le Pour accéder au plateau contenant les piéces
couvercle jusqu‘a ce qu'il atteigne la vis defonctionnelles, procédez comme suit :
réglage. — Retirez les grilles, les capuchons des

X Réglez la amme minimum en tournantla ~ braleurs et les di useurs de ammes ;
vis de réglage dans le sens horaire pour — Déposez les boutons en les faisant glisser
diminuer et dans le sens inverse pour de leurs broches ;
laugmenter. Le tournevis de réglage est — Déposez les vis qui maintiennent les
fourni avec les accessoires. braleurs sur la plaque ;

— Soulevez la plaque de cuisson.
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Important : Lors de la conversion de la plaque de données. Pour une utilisation
l'appareil vers un type de gaz di érent, avec du GPL (G30 ou G31), la vis de réglage
placez l'autocollant correspondant (fourni en minimum de la amme doit étre vissée a fond.
accessoire) a I'endroit prévu a cete et sur ~ Ces appareils sont fournis en cat. 1l 2H3+.

USAGE PREVU

ATTENTIONCet appareil est congu

Icone de

uniguement pour cuisiner. Il ne doit pas étre  ,i0n Fonction
utilisé pour d’autres buts, comme chau er une
piece.
Z Ne tirez pas sur I'appareil ou le CAble e

d'alimentation pour le débrancher. & Flamme minimum  f®
Z Fermez le robinet d'arrivée généra|e du Q@Zreerrrererermernsisieiesestis "

, o Eclairage et ’
guand la table n'est pas utilisée. *. ammegmaximum Pl

A Risque de brdluress! E] Zone de cuisson

pendant la cuisson. La table de cuisson est un appareil a utilisation
Z Ne touchez pas l'appareil avec des partiegjuotidienne : il est normal que les casseroles
mouillées du corps. ou les ustensiles de cuisine causent des

marques d'utilisation ou d'abrasion. Un usage

Allumage des brdleurs . . -
intensif peut entrainer de nombreuses marques

La table de cuisson s'allume a l'aide des d'utilisation. Dans ce cas, I'appareil continue
boutons de commande rotatifs. Pour allumer j fonctionner parfaitement et une réclamation
les brdileurs, procédez comme suit : n'est pas justi ée. La sécurité est toujours

— Appuyez et tournez le bouton jusqu'a la garantie.

position allumage et puissance maximale.z Ntilisez pas 'appareil comme support.
— Maintenez le bouton enfoncé pendant 3 apq . aviter d'endommager l'appareil :

4 secondes pour permettre aux étincelles 7 gn, cas de défaillance thermique

d'en ammer le gaz sortant du brdleur éteignez la plaque et laissez-la refroidir
et pour permettre au thermocouple de complétement.
chqu er. i Z Ne placez pas de vaisselle dessus.

— Puis, relachez le bouton et réglez la amme e refroidissez avec de I'eau froide en
en le tournant dans le sens antihoraire. aucune circonstance.
Sila amme s'éteint, répétez la procédure 7 Ng pas monter sur l'appareil.
a partir de I'étape 1. L'appareil est fabriqué conformément aux

normes de sécurité pertinentes en vigueur
et aux conditions requises de sécurité de la
Directive sur le Gaz.
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Valve de sécurité automatique

Ces tables de cuisson sont équipées

d'un dispositif de sécurité qui ferme
automatiquement le ux de gaz sila amme
s'éteint accidentellement, en raison d'un
courant d'air, du débordement de liquide ou
d'une interruption temporaire de l'arrivée
de gaz. Ce dispositif s'enclenche env.

30 secondes apres I'extinction de la amme.

Utilisation des brdleurs

Pour une consommation de gaz réduite et une

meilleure e cacité, utilisez des casseroles de

largeurs adaptées aux brilleurs, en s'assurant

qgue la amme ne dépasse pas sur les bords
(respecter le tableau suivant) :

Braleur @ mini, maxi de la casserole
(conseillé)
Double N
1 240 mm
couronne 602240

L'utilisation de casseroles plus larges que celles
indiquées peut entrainer une surchau e des
boutons et de la table et, en cas d'utilisation
prolongée, le jaunissement du couvercle (s'il est
en acier inoxydable).

Franke décline toute responsabilité pour les
dommages dus a une telle utilisation. (Fig. 1)

Z Ne placez pas la méme casserole sur deux
braleurs. (Fig.1)
Z Nutilisez pas deux brileurs en méme
temps avec un seul contenant, comme une
casserole ou une poéle a poisson. (Fig.1)
Une mauvaise utilisation des grilles peut
endommager la table de cuisson : ne posez
pas les grilles a I'envers et ne les faites pas
glisser le long de la table de cuisson.
Si vous utilisez des casseroles et des
poéles en fonte, en pierres ollaires ou en
terre-cuite, ne les utilisez pas plus de
20 minutes, en cas de cuisson longue,
réglez le braleur au minimum.
Z Les di useurs de chaleur tels que les
mailles en métal, ou de tout autre type,
ne sont pas recommandés.
ATTENTIONL utilisation de casseroles ou
poéles particuliéres peut provoquer une légere
déformation temporaire de la surface de
cuisson en acier. Cela est normal et n'a ecte
pas le fonctionnement de I'appareil.
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Position correcte des grilles

Assurez-vous de placer les grilles avec les
pieds en caoutchouc dans la bonne position,
comme indiqué par les eches sur les photos
ci-dessous :

T 14 4 ! 1l

el Iz Y A<l 17 ~YH P2

O +© O A O 1+
Toeb opodot t pocod t .

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A Risque de bralurese!

Z Ne nettoyez pas l'appareil et ses
accessoires tant qu'ils ne sont pas froids.

Z N'utilisez pas de liquides in ammables a
proximité de l'appareil.

Avant toute opération de nettoyage et

d’entretien :

Z Eteindre l'appareil.

Les aliments qui tombent ou se déposent sur
la surface, sur les éléments fonctionnels ou

esthétiques de la table de cuisson ne doivent

pas étre consommeés.

X
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Nettoyage de I'appareil
X Nettoyez la table de cuisson aprés chaque

utilisation, a n d'éviter la combustion des
résidus alimentaires.

Pour nettoyer les résidus alimentaires,
utilisez un chi on doux ou une éponge

avec de I'eau. Nous vous recommandons
d'utiliser des agents de nettoyage de
protection.

Eliminez sans tarder les résidus alimentaires
contenant beaucoup de sucre.

X Séchez toujours l'appareil avec soin, aprés

avoir passé dessus un chi on humide pour
éviter les dépdts calcaires.

Nettoyez les grilles, les capuchons des
brileurs et les di useurs de ammes a l'eau
chaude savonneuse, en vous assurant de les
essuyer avec précaution. Ne les lavez pas au
lave-vaisselle. Assurez-vous de la parfaite
propreté des zones de sortie du gaz.

La couleur d'origine des grilles a casseroles
peut s'altérer avec le temps sur la partie

ou repose les casseroles, en raison de la
chaleur.



MAINTENANCE ET REPARATION

Avant toute opération de maintenance, X Lorsque vous contactez le service clientéle,
débranchez I'appareil de l'alimentation veuillez fournir les informations suivantes :
électrique. — type de défaut

En cas de probleme technique, contactez le — modéle d'appareil (Art./Cod.)

SAV Franke. — numéro de série (N.S.)

Z Sassurer que la maintenance des Cette information est donnée sur la plague

composants électriques est e ectuée signalétique de la brochure ou sous la table de
uniquement par le fabricant ou le service cuisson.
clientéle. Utiliser exclusivement des pieéceX Si la table de cuisson ne fonctionne
détachées d'origine. pas correctement, avant d’appeler le

Z S'assurer que les cables endommagés sont S.A.V Franke, référez-vous au Guide de

uniguement remplacés par le fabricant ou  Dépannage pour déterminer le probléme :
le service clientéle.

GUIDE DE DEPANNAGE

Le brileur ne s'allume pas,
ne reste pas allumé ou

les ammes ne sont pas
FEQUIIBIES e e

8 Lors de l'allumage du brileur, le bouton n'a pas été enfoncé depuis
su samment longtemps pour activer le dispositif de protection
(voir page 33 "Usage prévu")

B
Les contenants (casseroles;
poéles, marmites) ne sont
pas stables

Si apres les véri cations, le défaut persiste, contactez le S.A.V. Franke le plus proche.
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MISE AU REBUT

Emballage Z Eliminer l'appareil via un point de collecte
spécialisé dans les déchets électroniques et

Tous les matériaux d'emballage (cartons, Ims " -
électriques.

plastiques (PE) et polystyréne (EPS)) sont
marqués et doivent, si possible, étre misau  Conformément & la Directive 2012/19UE
recyclage et éliminés de maniéere écologique. relative a la réduction des substances
dangereuses utilisées dans les appareils
électriques et électroniques et I'élimination

Débranchement des déchets.

X Débranchez I'appareil du secteur. Lorsque

l'appareil est xé, cette opération doit &tre Le tri des déchets de I'appareil en bonne et

e ectuée par un électricien quali é. due forme a des ns de recyclage ultérieur,
traitement et élimination écologique
contribuent a éviter I'impact potentiellement
négatif sur I'environnement et la santé et
facilitent le recyclage des matériaux utilisés
dans la construction des appareils.

Mise au rebut

Le symbole sur le produit ou sur
I'emballage indique que I'appareil ne
doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers.

SERVICE CLIENTELE

Reportez-vous a l'adresse a contacter de votre
pays a la derniére page de notre site Internet :
www.franke.com
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INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

In questo manuale e z Tenere bambini e animali
sull'apparecchio sono presenti domestici a distanza dal
molti messaggi importanti dispositivo e dal materiale di
relativi alla sicurezza. Si imballaggio, come pellicole
raccomanda di leggere tutti di plastica e polistirene, che
| messaggi di sicurezza e di possono creare condizioni
osservarli. di pericolo; smaltirli in modo
Franke si riserva il diritto corretto.

di apportare modi che al z Non lasciare bambini
prodotto senza preavviso. incustoditi nelle vicinanze
Tutte le informazioni sono del dispositivo.

corrette al momento della z Non consentire ai bambini di
pubblicazione. giocare con il dispositivo.

A | bambini dagli 8 anni A Pericolo di ustioni!

d|_e;c]a € pefsonﬁ_ con ca|toz?_0|ta L'apparecchio diventa molto
siche, sensoriall o mentall - c5|do durante l'uso. Si deve

limitate o con el_sp_etzntenza prestare attenzione a non
0 conoscenza limitate non - ynceare il piano cottura.

possono utilizzare né pulire il _
dispositivo, tranne nel caso in AVVERTENZAe parti
cui siano sorvegliati e istruiti dg&ccessibili del dispositivo

una persona responsabile dellR0Ssono raggiungere
loro sicurezza. temperature molto elevate

Bambini di eta inferiore a 8 annidurante l'uso. Tenere i bambini

non possono utilizzare né pulire iccoli a debita distanza.
dispositivo anche se sorvegliati. Z Accertarsi che il tipo

| bambini devono essere di gas e il rispettivo
sorvegliati per assicurarsi che impianto di alimentazione

non giochino con il dispositivo.  Siano compatibili con le
speci che del dispositivo.

Q Il piano di cottura e stato
Rischio di lesioni! sviluppato esclusivamente
z Questo dispositivo non e un per l'uso domestico e non

giocattolo. professionale.
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z Il tipo di gas per il quale &
predisposto il dispositivo e

A Rischio di scossa

speci cato sulla targhetta di elettrica a causa della
identi cazione sul fondo del penetrazione di liquidi!
cassetto del piano cottura. Il dispositivo contiene

Prima dell'installazione,
accertarsi che le condizioni z
di distribuzione locali (natura
e pressione del gas) e la
regolazione del dispositivo Z
siano compatibili.

Il piano cottura non e
collegato a un dispositivo

di evacuazione per prodotti
della combustione. Deve
essere installato e collegato
in conformita con le norme
di installazione vigenti.

E necessario prestare
particolare attenzione alle
disposizioni relative alla
ventilazione.

Le condizioni per la
regolazione di questo
dispositivo sono riportate
sull'etichetta (o targhetta di
identi cazione).

Prestare particolare
attenzione alle disposizioni Z
pertinenti in materia di
ventilazione.

Dopo l'uso, spegnere il piano
cottura con gli appositi
comandi.

Se il piano cottura e dotato
di coperchio, prima di
chiuderlo accertarsi che i
bruciatori siano fredd..

z

z
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componenti elettrici.

Accertarsi che non
penetrino liquidi allinterno
del dispositivo.

Non utilizzare vapore
pressurizzato per pulire

il dispositivo.

In caso di spegnimento
accidentale della amma,
spegnere il bruciatore con

il comando corrispondente e
non riaccenderlo per almeno
1 minuto.

Il dispositivo non deve
essere azionato per piu di
15 secondi. Se dopo 15
secondi il bruciatore non é
ancora acceso, interrompere
l'uso del dispositivo e aprire
la porta dello scomparto e/o
attendere almeno

1 minuto prima di riprovare
l'accensione.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che

sia possibile scollegarlo
dall'alimentazione elettrica con
una distanza di apertura dei
contatti (3 mm) che assicuri
la completa disconnessione in
condizioni di sovratensione di
categoria lll.



z Accertarsi che il dispositivo  prodotti che potrebbero
sia collegato a un sistema di gra are o lasciare segni
messa a terra in conformita  sulla super cie.

alle disposizioni vigenti. z Non usare oggetti a lati
perché potrebbero
/N ATTENZIONEDSO d danneggiare le guarnizioni

tra il listello di nitura e il
piano di lavoro.

z Accertarsi che le zone
di uscita del gas siano
perfettamente pulite.

z Queste istruzioni sono valide
solo se sul dispositivo sono
indicate le iniziali del paese.
Se il simbolo non compare
sull'apparecchio occorre fare
riferimento alle istruzioni
tecniche, che contengono
le istruzioni necessarie per
la modi ca dell'apparecchio

un dispositivo per la cottura a

gas produce calore, umidita e

prodotti della combustione nel 2

locale in cui e installato.

z Accertarsi che la cucina sia
ben ventilata, specialmente
guando il dispositivo e in
uso: lasciare aperte fonti
di ventilazione naturali o
installare un dispositivo
di ventilazione meccanico
(cappa di aspirazione
meccanica).

z Non azionare l'apparecchio el
con un temporizzatore secondo le condizioni d'uso

esterno o un sistema del paese.
di comando a distanza o _
separato. Z”S Rischio di incendio!
: Non riporre oggetti sulle
ATTENZIONE:processo di ~ ° orr
cottura deve essere sorvegliato. super ci di cottura.
Un processo di cottura di A
breve durata deve essere ATTENZIONE: _
costantemente sorvegliato.  La cottura con grassi o oli
z Non utilizzare pulitricia € ettuata sul piano cottura
vapore o getti diretti di in modo automatico o senza
acqua. sorveglianza puo essere

z Non usare mai spugnette pericolosa e provocare incendi.
abrasive, lana di acciaio, ~Lolio caldo e altamente

acido muriatico o altri in ammabile.
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DATI TECNICI

@..®
@..®

©

2@ 3@ @2 )
1O,

T® O
03| |e, |

SO0,

Q0090 Q099 09699 00000
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Posizione Bruciatore Capacita Iniettori Capacita Capacita Iniettori Potenza Potenza
nominale G20 nominale nominale G30+/+G31 nominale ridotta
G20 20-mbar G30 G31 28-30/ (kw) (kw)

Mba) eeeee O D e e .
max 25 35 45
- GPL cat. Il
Tipo di gas G20 gas naturale G30 Butano 2H3+
G31 Propano
*TUTTI | MODELLI FHMA
CONFIGURAZIONE DEI MODELLI
Modello N. N. N N N Fonte Capacita Capacita Aria Totale Totale Peso
AUX SR R DC bruciatori di nominale nominale necessaria  potenza potenza  netto - lordo
calore totale totale perla nominale nominale (kg)
- G20 -G30/ combustione installata GPL
(m3/h) G3L (m*h) (kw) installata
(g/h) (kw)
FHSM 604 8-94(C)
4G 1 2 1 4 GAS 0,713 545 15 75 75 7.1-8,5 (E)
FHSM 604
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 567 15,6 7,8 7,8
FHSM 755
4G DC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8
FHSM 905
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8
FHMA 604
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 545 15,6 7,8 75
FHMA 755
4G DC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5
FHMA 755
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5
FHMA 905
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5

DC = Doppia corona SR = Semi-rapido R = Rapido AUX = Ausiliario C = Ghisa E = Smaltato
Alimentatore = 220-240 V; Frequenza di alimentazione = 50-60 Hz; Potenza/Corrente = 0,6 Watt
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INSTALLAZIONE

Linstallazione e il collegamento elettrico
devono essere eseguiti esclusivamente da

personale specializzato e quali cato.
Il costruttore declina qualsiasi responsabilita &)
per eventuali lesioni a persone o danni alle © LB A B O

cose che risultino dalla mancata osservanza

delle presenti disposizioni. Il collegamento

al gas deve essere conforme alle regole

vigenti nel Paese di utilizzo al momento

dell'installazione.

z Accertar3| chell dlsp05|t|yo sia coIIegato DIMENSIONI MINIME (MM)
direttamente alla presa di alimentazione. e

Non utilizzare adattatori, prese multiple o A = 590/730/880 B=50

cavi di prolunga per collegare il dispositivoc = 400 D =700
Requisiti dei mobili Z Se il dispositivo non & installato al di sopra
Queste istruzioni si riferiscono a un piano di un forno: predisporre un diaframma di
cottura a incasso di classe 3 e di tipo Y per separazione.

guanto riguarda i componenti elettrici.

La tubazione del gas non deve entrare a
contatto con i lati di un forno installato sotto

il piano di cottura.

Per le unita a incasso, i componenti (material
plastici e legno impiallacciato) devono essere
montati con adesivi resistenti al calore (min.
100 °C): l'uso di materiale e adesivi non idonei
pud causare deformazione e distacco. * 120%120 mm
La ventilazione dei locali deve essere realizzata
in conformita alle normative locali.
I modulo della cucina deve disporre di spazidg | w—

su ciente per i collegamenti elettrici del 20 mm
dispositivo. Max 50 mm

Max 150 mm

Importante: questi dispositivi sono di tipo "Y"
per quanto riguarda il grado di protezione dai
pericoli di incendio. La distanza minima dal
bordo dell'apparecchio deve essere di 150
mm per la parete laterale, 50 mm per il lato
posteriore e 700 mm per eventuali pensili.

Si consiglia di montare il dispositivo su piani
di lavoro di spessore pari a 40 mm. Nel caso
in cui le dimensioni siano diverse, eventuali
modi che devono essere gestite dal tecnico.

Mo

20 mm

50 mm

Nota: se sopra il piano di cottura & installata
una cappa, rispettare le distanze riportate nelle
istruzioni di montaggio della cappa.

Max 150 mm
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Procedura di installazione

Il dispositivo deve essere ssato all'unita per

mezzo delle sta e e degli accessori forniti in

dotazione.

Z Veri care che gli elementi di ssaggio
anteriori e posteriori rimangano

liberamente accessibili dopo l'installazione

dell'apparecchio.

da dimensioni indicate. Accertarsi che
le dimensioni corrispondano a quelle
indicate.

FHSM 604 3G DC
FHSM 604 4G
FHMA 604 3G DC

FHSM 755 4G DC 730
FHMA 755 4G DC/DCLm

FHSM 905 4G DCL 880
FHMA 905 4G DCL

Applicare la striscia di guarnizione attorno
al foro e posizionare il piano cottura.
Fissare il dispositivo con le viti e le sta e.
Rimuovere l'eventuale guarnizione in
eccesso.

-

Preparare il foro nel piano di lavoro come Z

Collegamento alla conduttura di
alimentazione del gas

X Collegare il dispositivo all'alimentazione del
gas conformemente alle normative vigenti

e solo dopo essersi accertati che esso sia
idoneo al tipo di gas in uso. Diversamente,
eseguire le operazioni descritte al paragrafo
"Sostituzione degli iniettori".

Per il gas liquido utilizzare regolatori

di pressione conformi alle disposizioni
vigenti.

Il collegamento alla conduttura del gas puo
essere e“ettuato in due modi:

A.Collegare il piano cottura a gas utilizzando un
tubo rigido in rame del diametro di 12 mm (3).
Per garantire una buona tenuta, utilizzare

la guarnizione in elastomero fornita come
accessorio (1).

B.Collegare il piano cottura utilizzando un tubo

essibile in acciaio a parete continua (2).
Anche in questo caso, per garantire una buona
tenuta utilizzare la guarnizione fornita come
accessorio (1). La lunghezza massima del tubo

essibile é di 2 metri lineari.

X Dopo avere collegato I'alimentazione del
gas, accendere i bruciatori e ruotare le
manopole dalla posizione massima alla
posizione minima per veri care la stabilita
della amma.

Dopo avere e ettuato il collegamento,
utilizzare acqua e sapone per veri care che
non vi siano perdite.

1

&

Per Regno Unito, Irlanda del Nord e Repubblica
d'Irlanda.
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Collegamento elettrico Sostituzione degli iniettori

Il piano cottura FRANKE é fornito con un cavéli iniettori non in dotazione devono essere
a 3 conduttori liberi. richiesti al servizio assistenza.
Importante: tutti i dispositivi sono impostati
di serie per il metano (G20). Se deve essere

- Iel_cara:ter_lstlchei dtfl.l |mg|anto ?' tensi utilizzato un altro tipo di gas, sostituire gli
alimentazione elettrica domestico ( ens'one'i[]jettori nel modo seguente:

potenza massima e corrente) siano compatibili Todli e —_
) = gliere le griglie, i cappellotti dei
con quelle del piano cottura FRANKE; bruci ] ; :
. . . ruciatori e gli sparti amme.
h fcizlsns?b?lilz F;:)essigig'na;g {scr‘::g]ggfhe — Svitare gli iniettori e sostituirli con quelli
o = . i forniti adatti al gas di alimentazione,
non vi siano parti in tensione accessibili accertandosi cﬁe il contrassegno
qs?ilnggvsol ;qu{rﬁgﬁtg;g::?gg\\llz I;‘Szg'rréa; corrisponda a quello indicato nella tabella.
sostituito, utilizzare un cavo 3 x 0,75 mm Rimontare gli sparti amme, i cappellotti
oo ! L ’ dei bruciatori e le griglie.
.d' tlpg HOSRdR-'I;perdplanl _c_ot_tura_ . Questi bruciatori non r?e(?essitano di
— icon ut_torl el due ISPOSItIVI non siano regolazione dellaria.
collegati alla stessa spina;
— le polarita dei conduttori siano rispettate
(blu = neutro = (1) / giallo/verde = terra = (2)

/ marrone = sotto tensione = (3)).
1
2

L@N

X Assicurarsi che:

Adattamento ai diversi tipi di gas Accesso al piano cottura
Avvertenzaquesta qperaziqne deve essere per accedere al piatto contenente le parti
eseguita da un tecnico quali cato. funzionali, procedere nel modo seguente:
Regolazione del minimo — Togliere le griglie, i cappellotti dei

bruciatori e gli sparti amme.
Rimuovere le manopole s landole dai
rispettivi perni.

— Rimuovere le viti che ssano i bruciatori al
piano cottura.
Sollevare il piano cottura.

X Togliere la manopola.

X' Inserire il cacciavite tra la guarnizione e
la copertura no a raggiungere la vite di
regolazione.

X Regolare il minimo della amma ruotando
la vite di regolazione in senso orario per
ridurre la amma e in senso antiorario per |mportante: Quando occorre convertire
aumentarla. Il cacciavite necessario per la|:apparecchio a un tipo di gas di erente,
regolazione é fornito con gli accessori.  applicare I'adesivo corrispondente (fornito

come accessorio) nell'apposito spazio sulla

targhetta matricola. Per il funzionamento a GPL

(G30 o0 G31), la vite di regolazione del minimo

deve essere completamente avvitata. Questi

dispositivi sono forniti in cat. [l 2H3+.
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UTILIZZO PREVISTO

Questo dispositivo € da utilizzare solo per
cucinare. Non deve essere utilizzato per
altri scopi, ad esempio il riscaldamento
dell'ambiente.

Z Non tirare il dispositivo o il cavo di

Il piano cottura € un articolo di uso quotidiano:
segni di utilizzo visibili sul materiale come

gra o abrasioni provocati da tegami e pentole
sono normali. Un uso intenso provoca segni di
utilizzo piu evidenti. In tal caso, il dispositivo

alimentazione per scollegare il dispositivo¢ontinua a funzionare perfettamente e non &

Z Quando il piano cottura non & in uso,
chiudere il rubinetto di alimentazione del
gas generale.

A Pericolo di ustioni!

Z Non toccare le griglie poggiapentole
durante l'uso.

Z Non toccare l'apparecchio con parti del
corpo bagnate.

Accensione dei bruciatori

Il piano cottura si accende con le manopole
di comando. Per accendere i bruciatori,
procedere nel modo seguente:

Premere e ruotare la manopola prescelta
nella posizione di accensione e portata
massima.

per consentire alle scintille di in ammare

il gas che fuoriesce dal bruciatore e
permettere alla termocoppia di scaldarsi.
Quindi, rilasciare la manopola e ruotarla i
senso antiorario per regolare la amma n
modo desiderato. Se la amma non riman
accesa, ripetere le operazioni dal punto 1

Simbolo

manopola Funzione
o Spento
. Fiamma
minima *6
.............................................. -
Accensione ‘,
*. e amma Tt
massima

Tenere premuta la manopola per 3-4 secongl

n,
e

giusti cato alcun reclamo a riguardo.

La sicurezza & sempre garantita.

Z Non utilizzare il dispositivo come piano di
supporto.

Per evitare danni al dispositivo

Z In caso di guasto termico, spegnere
la piastra e lasciarla ra reddare
completamente.
Non posizionare piatti sopra di essa. In
nessuna circostanza ra reddare la piastra
con acqua fredda.

Z Non salire in piedi sul dispositivo.

L'apparecchio e fabbricato in conformita alle

norme di sicurezza applicabili e ai requisiti di

sicurezza della direttiva sugli apparecchi a gas.

Valvola automatica di sicurezza

Questi piani cottura sono dotati di un
iispositivo di sicurezza che chiude
automaticamente il usso del gas nel caso in
cui la amma si spenga accidentalmente in
seguito a correnti d'aria, traboccamento di
contenitori o0 per momentanea interruzione
(I‘Iell'alimentazione di gas. Questo dispositivo
viene attivato dopo circa 30 secondi dallo

%pegnimento della amma.

Utilizzo del bruciatore

Per un minore consumo di gas e una maggiore
e cienza, utilizzare pentole di larghezza
idonea ai bruciatori, accertandosi che la
amma non fuoriesca dai bordi delle pentole
(vedi la tabella sotto):

Bruciatore @ min.-max. del fondo pentola

(consigliato)

Doppia Corona 160 - 240 mm
Rap|d0140220mm ..............
Semlrapld .C.) ........................ 140 - 200m m ..............
Ausmano ............................ 60140mm ...............



L'utilizzo di pentole piu grandi di quelle Z In caso di utilizzo di piastre in ghisa, pietre
speci cate pud provocare un eccessivo ollari, pentole e padelle in terracotta,
surriscaldamento delle manopole e del piano e, usarle per non piu di 20 minuti e, in caso
in caso di uso prolungato, l'ingiallimento della di cottura prolungata, regolare il bruciatore

copertura (se in acciaio inossidabile). al minimo.

Franke declina qualsiasi responsabilita in caso4di Si consiglia di non utilizzare di usori di

danni dovuti a un tale utilizzo. (Fig. 1) calore, come reti metalliche o di qualsiasi
altro tipo.

Z Non _mett_ere la stessa padella su due ATTENZIONEuso di pentole o tegami
7 Elrcl)Jr?IStti(I)irszare due bruciatori particolar? puo causare una leggera _
. deformazione temporanea della super cie
contemporaneamente con un unico di cottura d'acciaio. Questo € normale e non

contenitore, come una casseruola o una in uisce sul funzionamento dell'apparecchio.
padella per pesci.

Z L'uso improprio delle griglie pud
danneggiare il piano cottura: non
posizionare le griglie al contrario o farle
scorrere sul piano cottura.

FCRBDDEN N

Posizione corretta delle griglie
Disporre le griglie con i piedini di gomma nella
posizione corretta, come indicato dalle frecce
nelle immagini seguenti:

41 14 1 | | |}
S 7~ 7 Y Sz i\ Z Nl 1z

Q191 T ATOT TATTO 19
N7 \Z
dooP obodot . t poood t
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PULIZIA E CURA

A Pericolo di ustioni!

Z Non pulire l'apparecchio e i suoi accessori

no a quando non si siano ra reddati.
Z Non utilizzare liquidi in ammabili nelle
vicinanze del dispositivo.
Prima di e ettuare qualsiasi intervento di
pulizia e cura:
Z spegnere il dispositivo.

Gli alimenti che cadono accidentalmente o
si depositano sulla super cie, sugli elementi
funzionali o estetici del piano cottura non
devono essere consumati.

Pulizia del dispositivo

X' Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo
per evitare che eventuali residui di cibo si
carbonizzino.

Per pulire i residui di cibo, utilizzare un
panno o una spugna morbidi e l'acqua.

Si consiglia di utilizzare prodotti detergenti
protettivi.

Eliminare immediatamente i cibi con
elevato contenuto di zucchero che siano
eventualmente stati rovesciati sul piano
cottura.

X' Per evitare la formazione di depositi di

calcare, asciugare sempre accuratamente il
dispositivo dopo averlo pulito con un panno
umido.

Pulire griglie, cappellotti dei bruciatori e
sparti amma con acqua calda e sapone,
accertandosi di asciugarli accuratamente.
Non lavarli in lavastoviglie. Accertarsi che le
zone di uscita del gas siano perfettamente
pulite.

Il colore naturale delle griglie poggiapentole
nella sezione di appoggio delle pentole puo
cambiare col tempo a causa del calore.

MANUTENZIONE E RIPARAZIONE

Prima di qualsiasi operazione di manutenzion&

scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Per qualsiasi problema di funzionamento,

contattare il centro di assistenza tecnica

Franke.

Z Accertarsi che la manutenzione dei
componenti elettrici sia e ettuata

Quando si contatta il servizio di assistenza
si prega di fornire le seguenti informazioni:
tipo di guasto

Modello del dispositivo (Art./Cod.)
numero di serie (S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta di identi cazione, sull'opuscolo o

unicamente dal costruttore o dal servizio @otto il piano cottura.
assistenza. Utilizzare solo parti di ricambiX Se il piano cottura non funziona

originali.

Z Assicurarsi che i cavi danneggiati siano
sostituiti unicamente dal costruttore o dal
servizio di assistenza.

—47 -

correttamente, prima di chiamare il centro
di assistenza tecnica Franke, consultare
la Guida alla risoluzione dei problemi per
determinare la natura del problema:



GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Il bruciatore non si accende, »
NON FIMANE ACCES0 O J@  treeeernrremreenttrirrerttenterierieriersessetseesiersersesssessestensessersssssessensesssssessssssensesssssessssnsenn
amma non € uniforme

8 Durante l'accensione del bruciatore, la manopola sia stata premuta per il
tempo su ciente ad attivare il dispositivo di sicurezza
(vedere a pagina 45, "Utilizzo previsto").

| contenitori (pentole,
padelle, bollitori) non sono
stabili

Se dopo i suddetti controlli il problema persiste, contattare il centro di assistenza tecnica Franke.

SMALTIMENTO

Imballaggio Smaltimento

Tutti i materiali di imballaggio (cartone, Im )

plastico (PE) e polistirolo (EPS)) sono provvisti Ej Questo simbolo sul pradatto o sulla
di apposito contrassegno e, se possibile, confezione indica che '.I d'SpOS.'t'VO
devono essere inviati alla raccolta di erenziata mmmm "°" deye_ essere sm(_al_tlto cont

per essere riciclati e smaltiti in modo normali ri uti domestici.

ecocompatibile. Z Smaltire il dispositivo presso un punto di
raccolta ri uti specializzato per dispositivi

Scollegamento elettrici ed elettronici.

X Scollegare il dispositivo dalla rete di Conforme alla direttiva 2012/19/UE,

alimentazione. Se il dispositivo & collegatoriguardante la riduzione delle sostanze
in modo sso, questa operazione deve pericolose utilizzate nei dispositivi elettrici ed
essere e ettuata da un elettricista elettronici e lo smaltimento dei ri uti.

uali cato. . . . .
a L'adeguata raccolta di erenziata del dispositivo

rottamato per il successivo riciclaggio,
trattamento e smaltimento ecocompatibile
contribuisce a evitare un impatto
potenzialmente negativo sull'ambiente e sulla
salute e facilita il riciclaggio dei materiali
utilizzati nella produzione del dispositivo.

—48 —



SERVIZIO DI ASSISTENZA

Contattare l'indirizzo per il proprio Paese
riportato sul retro o sul nostro sito Web:
www.franke.com
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INFORMACION DE SEGURIDAD

En este manual y en su z Mantenga a los nifios y a
electrodomeéstico hemos las mascotas alejados del
proporcionado muchos artefacto y del material de
mensajes de seguridad embalaje, como por ejemplo

importantes. Se deben leery la pelicula de plastico y
respetar todos los mensajes el poliestireno; puede ser

de seguridad. peligroso, por lo tanto
Franke se reserva el derecho deséchelo de una manera
de hacer modi caciones al apropiada.

producto sin previo aviso. Toda No deje a los nifios
la informacion es correcta en  desatendidos cerca del

la fecha de su publicacion. dispositivo.
z No deje que los niflos
A Los nifios de 8 afios jueguen con el dispositivo.

0 masy las personas con
capacidades f|'S|_cas_, sensorial¢/ ” \ Riesgo de sufrir
0 mentales restringidas o con quemaduras.

limitados, no deben usar calienta. Tome las medidas

ni limpiar el dispositivo, necesarias para evitar tocar
excepto cuando estén bajo la |5 placa.

supervision e indicaciones de

una persona responsable de shDVERTENCIAas piezas
seguridad. accesibles pueden calentarse

Los nifios de menos de 8 mucho durante el funcionamiento
afios no deben usar ni limpiar del horno. Se debe mantener

el dispositivo aunque se les  alejados a los nifios.

supervise. z Asegurese de que el
Se debe supervisar a los nifios suministro y el tipo de gas
para asegurarse de que no se correspondan con las
jueguen con el aparato. especi caciones del aparato.
El anafe ha sido desarrollado
: - xclusivament r
A iRiesgo de lesiones! exclusivamente para uso
Z Este dispositivo no es un domeéstico no profesional en
: | hogar solamente.
juguete. el hogar solamente
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z El tipo de gas para el que
el aparato esta disefiado

A Riesgo de descarga

esta indicado en la placa deeléctrica en caso de entrada
datos de la parte inferior de de liquidos!

la bandeja.

Antes de la instalacion,
asegurese de que las z
condiciones locales de
distribucién (tipo y presion
del gas) correspondan con Z
los ajustes del aparato.

Este aparato no esta z
conectado a ningun
dispositivo de escape de
productos de combustion.
Debera instalarse o
conectase de acuerdo a las
regulaciones de instalacion z
vigentes. Debera prestarse
atencion especial a los
requisitos relevantes que
conciernen a la ventilacion.
Las condiciones de ajuste
para este dispositivo se
indican en la etiqueta (0 en
la placa de datos).

Preste especial atencion
para el cumplimiento de z
las normas de ventilacion
aplicables.

Tras la utilizacion, apague la
placa de coccion usando sus
controles.

Si el aparato dispone de
tapa, asegurese de que

se hayan enfriado los
guemadores antes de
taparlos.
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El dispositivo contiene
componentes eléctricos.

Asegurese de que no entren
liqguidos en el interior del
dispositivo.

NoO use vapor a presion para
limpiar el dispositivo.

En caso de que las llamas
del quemador se apaguen
accidentalmente, apague el
control del quemador y no
intente volver a encenderlo
durante al menos 1 minuto.
El dispositivo no debera
utilizarse durante mas de

15 segundos si después

de ello el guemador no

se ha encendido; deje de
utilizarlo y abra la puerta del
compartimento y/o espere

al menos 1 minuto antes

de intentar encenderlo de
nuevo.

Asegurese de que el
dispositivo esté instalado

de manera que permita
desconectarlo de la fuente
de alimentacion, con una
distancia de apertura

de contacto (3 mm) que
asegure la desconexion
completa en condiciones de
sobretension de categoria lll.



z Asegurese de gue el aparato
se haya conectado a un
sistema de toma a tierra  z
conforme a las regulaciones
vigentes en la materia.

arafar la super cie o dejar
marcas en ella.

Nunca utilice objetos
punzantes, ya que pueden
estropear las juntas entre el
embellecedor y la encimera.

/N precauciomiuso 7 Asegirese de que fas

de un aparato de cocina de

gas genera calor, humedad y

productos de combustion en

la habitacion en la que esta
instalado.

z Asegurese de que la
cocina esté bien ventilada,
especialmente cuando
el aparato esté en uso:
mantenga las aberturas de
ventilacion natural abiertas
o instale un dispositivo
de ventilacion mecanica
(campana extractora).

z No utilice el aparato con un
temporizador externo o un

zonas de salida de gas se
encuentren perfectamente
limpias.

z Estas instrucciones solo

son validas si el simbolo del
pais aparece en el aparato.
Si el simbolo no aparece
en el electrodoméstico,

€s necesario remitirse a

las instrucciones técnicas
gue proporcionaran las
indicaciones necesarias
para la modi cacion de

las condiciones de uso del
electrodomeéstico en el pais.

sistema aparte de control A Riesgo de incendio

remoto. z

PRECAUCIONEl proceso
de coccion debe estar

No guarde objetos en las
super cies de coccion.

supervisado. El proceso de A ADVERTENCI&ocinar
coccion a corto plazo debe  sin supervision o de forma
supervisarse de manera automatica en una placa
continuada. de coccidn con grasa o
z No use limpiadores a vapor aceite puede ser peligroso y

ni chorros de agua directos.provocar un incendio. El aceite
z Nunca use estropajos combustiona rapidamente.

ab_rasivos,_ Ia_na d_e acero,
acido muriatico ni otros
productos que pudieran
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DATOS TECNICOS

@ 0| [e.9][go0® 9 ®

4.2
LRLQ LYY LYY L0
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Posicion Quemador Capacidad Inyectores Capacidad  Capacidad Inyectores Potencia Potencia
nominal G20 nominal nominal G30+/+G31 nominal reducida
G20 20°mbar G30 G31 28-30/37°mbar (kw) (kw)
240 240 0,91 3.3
4 cc 0,315 1,35 2,10
*218 *218 *0,85 *3
3 R 0,286 1,15 218 218 0,85
2 SR 0,166 0,97 127 127 0,65
1 AUX 0,095 0,72 73 73 0,50
min. 17 20 25
Presion nom 20 28-30 37
(MD@I)  eiiiietieeeteetmeeeeteeeteeauetmaesseeanesnseses consennransssesses saneessassnssssns sesnesnessesnesnssnesns seenssnenssnensmessssnnennenneen -
max. 25 35 45
GLP cat. Il
Tipo de gas Gas natural G20 Butano G30 2H3+
Propano G31
*TODOS LOS MODELOS FHMA
CONFIGURACION DE LOS MODELOS
Modelo nrnr onronr N Fuente Capacidad Capacidad Aire Potencia Potencia  Peso
AUX SR R DC quema- de nominal nominal necesario  total total neto - bruto
dores calor totalG20 total parala nominalde nominalde (kg)
(mP/h) G30/G31  combustion gas GLP
(g/h) (m¥/h) instalada  gas
(kw) instalada
(kw)
FHSM 604 8-9,4(C)
4G 1 2 1 4 GAS 0,713 545 15 75 75 7185 (E)
S0ty 1 4 GAS 0742 567 15,6 7.8
FHSM 755
4G DC 1 2 1 1 5 785 21,6 10,8
FHSM 905 14- 15,7 (C)
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 12,5-14,2(E)
1 2 1 4 GAS 0,742 545 15,6 78 7,5 8,8-10,2 (C)
1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 14,5-16,2 (C)

DC = Corona Doble SR = Semi Réapido R = Rapido AUX = Auxiliar C = Hierro fundido E = Esmaltado
Fuente de alimentacién = 220-240V; Frecuencia = 50-60Hz; Potencia/corriente = 0,6 Vatios




INSTALACION

La instalacion y la conexion eléctrica/de gas Nota: si se instala una campana por encima
deben ser realizadas Unicamente por personalel anafe, la distancia que debe respetarse
especializado y con licencia. El fabricante nosera la indicada en las instrucciones de

se hace responsable de los dafios personalesnstalacion de la campana.

0 materiales causados por el incumplimiento
de estas disposiciones. La conexion de gas
debera cumplir con las normas vigentes en e
pais y en el momento de la instalacion.

Z Asegurese de que el dispositivo se conecte ol B, A _B_|J

directamente en el enchufe de la toma ]

de alimentacién. Asegurese de que no

se utilicen alargaderas, adaptadores ni

enchufes tipo ladron para conectar el

dispositivo.
Requisitos para el gabinete DIMENSIONES MiNIMAS (MM)
Este manual hace referencia a una placa de A =590/730/880 B =50
gas para empotrar de la clase 3 y componentes _ 40 D = 700

lectrico del tiPO Y. s
La tuberia de gas no debe entrar en contacto Z Si el electrodoméstico no esta instalado
con los lados de ningtin horno situado debajo ~ encima de un horno: colocar un de ector
del anafe. separador.

Para las unidades encastradas, los
componentes (materiales plasticos y madera
chapada) deben montarse con adhesivos
resistentes al calor (min. 100 °C): usar
materiales y adhesivos inapropiados puede
tener como resultado la deformacion o el
desprendimiento.

Los sistemas de ventilacion de las habitaciones
deben ser conformes a la normativa local.
El elemento de cocina debe dejar un hueco
su ciente para las conexiones eléctricas del
aparato.

*120x120 mm

Importante: Estos dispositivos son del tipo «Y>
en cuanto al grado de proteccion frente a los
peligros de incendio. La distancia minima del
borde del electrodoméstico a la pared lateral
es de 150 mm, a la parte trasera de 50 mmy g
los gabinetes que se encuentren por encima de
mismo de 700 mm. Se recomienda encastrar ¢l
aparato en encimeras de 40 mm de grosor.
En caso de que estas dimensiones sean
diferentes, sera necesario proyectar la realizacion
de modi caciones por parte del técnico.

Max 150 mm
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Conexién al suministro de gas

X' Conecte el aparato al suministro de gas de
conformidad con las normativas actuales
solo después de haberse asegurado que el
suministro de gas corresponde al tipo de
gas que debe utilizarse. En caso contrario,

20 mm

50 mm

Max 150 mm

Procedimiento de instalacion

El aparato esta jado a la unidad mediante realice las operaciones descritas en el
los soportes y accesorios que se entregan €n  apartado "Sustitucion de inyectores".
dotacion. Z Para gas liquido utilice reguladores de

Z Aseglrese de que haya libre acceso alos  presion que cumplan las normas vigentes.
elementos de jacion en la parte delantera

y trasera después de la instalacién del ~ La conexion al suministro de gas puede
electrodoméstico. realizarse de dos maneras:

z Prep_are el _ori cio. en la encimera ,SigmendR.Conecte la placa de gas usando un tubo de
las dimensiones indicadas. Asegurese decqpyre rigido de 12 mm de diametro (3). Para
que se cumplen las dimensiones indicadagarantizar un sellado correcto, utilice la junta de

elastébmero que se incluye con los accesorios

suministrados (1).

B.Conecte la placa de gas utilizando un tubo

de acero exible de super cie uniforme (2).

También en este caso, para garantizar un sellado

correcto, utilice la junta que se incluye con los

accesorios suministrados (1).

La longitud méaxima del tubo exible es de

2 metros lineales.

Importante:si se utiliza un tubo exible de

acero inoxidable, debe instalarse de forma

Modelo Xp Yp X Y H que no toque ninguna parte movil de los
superior superior superior  muebles. Debe atravesar una area donde

"FHSM 604 3G DGO 510 560 w7 no haya obstrucciones y donde sea posible
FHSM 604 4G mm mm mm mm mm inspeccionarlo en toda su longitud.
FHMAB043G DC X Después de haber realizado la conexion
FHSM 755 4G DC730 510 560 480 40 al suministro de gas, encienda los
FHMA7554G  mm mm mm mm mm guemadores y gire las perillas de la

DO DL e posicién méaxima a la posicion minima para
FHSM 905 4G DCL880 510 840 480 40 comprobar la estabilidad de la llama.
FHMA9054G DCLmm  mm mm mm o mm X Después de haber realizado las conexiones,

utilice agua jabonosa para comprobar si

X Coloque la tira de sellado alrededor del .
existen fugas.

hueco y coloque la placa en una posicion
correcta.
X' Fije el aparato con los tornillos y soportes.
X Retire cualquier exceso de la tira de sellado.

— 55 —



ﬂg %@‘% )

X

Para el Reino Unido, Irlanda del Norte y la
Republica de Irlanda.

Ajuste de la llama minima
X' Quite la perilla.

Inserte el destornillador entre la junta 'y la

cubierta hasta alcanzar el tornillo de ajuste.

Regule la llama minima girando el tornillo de
ajuste en el sentido de las agujas del reloj
para bajar la llamay en el sentido contrario
al de las agujas del reloj para subirla. Junto
con los accesorios suministrados se incluye

también el destornillador necesario.

Conexion eléctrica

La placa de coccién FRANKE se suministra
con un cable de alimentacién de 3 hilos con
terminales descubiertos.

X' Compruebe que:

Ajuste a diferentes tipos de gas

ADVERTENCIKsta operacion debe ser
realizada por un técnico cali cado.

Las caracteristicas de la instalacion
eléctrica del domicilio (voltaje, potencia
maéaxima de salida y corriente) son
compatibles con las de la placa FRANK
Se puede acceder facilmente a la clavija

Sustitucion de los inyectores

Los inyectores no suministrados deben

solicitarse al servicio de atencién al cliente.

Importante: todos los aparatos se han

con gurado de fabrica para funcionar con gas
g hatural (G20). Si va a utilizarse un tipo de gas
diferente, cambie los inyectores del siguiente

y el enchufe y estos quedan posicionadogd™0d:

de forma que no haya ninguna parte
bajo tension accesible al enchufar o
desenchufar la clavija.

Se utilice un cable de tipo 3 x 0,75 mm
HO5RR-F para placas solo de gas en caso
de reemplazar el cable de alimentacion.
Los terminales de dos aparatos no estén
conectados en el mismo enchufe.

Se respete la polaridad de los terminales
libres (azul = neutro = [1)/amarillo y verd
=tierra = [2])/marrén = tension = [3]).

Quite las parrillas, tapas de los
guemadores y los difusores de llama;
Desatornille los inyectores y sustitiyalos
por aquellos previstos y adecuados al
tipo de suministro de gas, asegurandose
de que las marcas correspondan a las
indicadas en la tabla;

Vuelva a montar los difusores de llama,
tapas de los quemadores y las parrillas;

éEstos guemadores no requieren una regulacién
de aire.

L@N
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Bloqueo/desbloqueo de la placa de o
coceién Importante: Al adaptar el electrodoméstico

L a otro tipo de gas, coloque la etiqueta
Proceda del siguiente modo para acceder a '%orrespondiente (suministrada como

bandeja que contiene las partes funcionales: yccesorio) en el espacio especial de la placa

— Quite las parrillas, tapas de los de datos. Para el funcionamiento con GLP
quemadores y los difusores de llama; (30 ¢ G31), debe atornillarse completamente

— Quite los mandos, tirando de ellos para g torjllo de ajuste de llama. Estos aparatos se

sacarlos de los pernos; suministran con la categoria Il 2H3+.
— Quite los tornillos que jan los quemadores

a la placa;
— Levante la placa.

USO PREVISTO

Precaucion:Este aparato solo debe usarse

X Icono del L.
para cocinar. No debe usarse con otros nes, mando Funcion
por ejemplo, para caldear una habitacion. e
Z No tire del aparato ni del cable de ° Apagado d
alimentacion para desenchufarlo, s
: 'y Llama
Z Cierre la llave general de paso del gas minima
cuando no vaya a utilizar la placa.  weeeeeeeeeeessens sesmmmmssissseeeenes b
Encendido ”
*. y llama 7,
Riesgo de sufrir quemaduras. maxima AR
Z NO toque |aS par””as durante el USO. s
Z No toque el aparato con partes del cuerpo D Zona de E]
mojadas. coccién

Encendido de los quemadores La placa de coccion es un elemento para el

La placa de coccion se enciende conlos  uso diario, por lo que los signos de uso como

mandos de control. Proceda del siguiente  |os arafiazos o la abrasion material visible

modo para encender los quemadores: por el uso de ollas, recipientes, etc. son

— Presioney gire el mando necesario hastanormales. El uso intensivo causa sefiales de
la posicion de encendido y fuego alto.  uso més evidentes. En estos casos, el aparato

— Mantenga pulsado el mando durante  continuaré funcionando perfectamente, y una

3-4 segundos para que las chispas reclamacion no estaria justi cada.

enciendan el gas que sale del quemador a seguridad siempre esta garantizada.

y el termopar alcance la temperatura Z No use el aparato como super cie de apoyo.
necesaria. Para evitar dafar el aparato:

— A continuacion, suelte el mando y girelo Z En caso de fallo térmico, apague la placa
en el sentido contrario al de las agujas del  y espere a que se haya enfriado por

reloj para ajustar la llama deseada. Si la completo.
llama no se mantiene encendida, repitalaZ No coloque platos sobre ella. En ningtin
operacion desde el paso 1. caso intente enfriarla con agua fria.

Z No se suba al aparato.

El electrodoméstico se fabrica de acuerdo

con las normas de seguridad vigentes y los
requisitos de seguridad de la Directiva de Gas.
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Valvula de seguridad automatica La utilizacion de recipientes de mayor

Estas placas cuentan con un dispositivo de  t2mafio a los especi cados puede originar
seguridad que automaticamente cierra el ~ Un sobrecalentamiento de los mandosy la
suministro de gas si accidentalmente se apagi/P€' cie y, en caso de un uso prolongado,

la llama debido a corrientes de aire, el derranggnavillear la cubierta (si son de acero

de un recipiente o la interrupcion temporal deloxidable). =

suministro de gas. Este dispositivo se activa Franke declina toda responsabilidad por los
aproximadamente 30 segundos después de 9afios que resulten de tal uso. (Fig. 1).
haberse apagado la llama. Z No coloque el mismo recipiente sobre dos
Uso del quemador quemadores. (Fig. 1).

Para reducir el consumo de gas y mejorar la Z No utilice dos quemadores encendidos

e ciencia, utilice recipientes y cazuelas con simultaneamente para calentar ”rl‘ mismo
una anchura adecuada a los quemadores, recipiente, como una gran cacerola o

asegurandose de que las llamas no se sartén para pescado. (Fig. 1).

proyecten mas alla de la base de los utensilio€ E! uso inadecuado de las parrillas puede
(cumplir con la siguiente tablay: danar la placa: no coloque las parrillas al
revés ni las deslice sobre la placa.

Las planchas de hierro o piedra, ollas

Quemador Diametro min./max. del fondo B
de la sartén y sartenes de terracota, Uselas por no
(recomendado) més de 20 minutos, y para periodos

Corona Doble 160 - 240 mm prolongados dg coccion, ajuste el
.............................................................................. guemador al minimo.

Rapido 140 - 220 mm Z No se recomienda el uso de difusores de
.............................................................................. Calor tales COmO ma”as meté“cas n| de

Semirrapido 140 - 200 mm ningun otro tipo.

Auxiliar 60 - 140 mm PRECAUCIONEl uso de ollas o sartenes

.............................................................................. particulares puede causar una ligera
deformacion temporal de la super cie de
coccion de acero. Esto es normal y no afecta al
funcionamiento del electrodoméstico.

FCRBDDEN -
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Posicion correcta de las rejillas

Asegurese de colocar las rejillas con las bases
de goma en la posicién correcta, tal como lo
indican las echas de las siguientes imagenes:

41 11 1l 11 i1l
7~ 7NN - - A
& O @519 181909
NN 7\ e 4 N
1T 1O TR 1O O
doop obodot . poood T .

LIMPIEZA'Y CUIDADO

A Riesgo de sufrir quemaduras. Limpieza del aparato

Z No se deben limpiar el electrodoméstico Yy
sus accesorios hasta que estén frios.

Z No use liquidos in amables cerca del
aparato.

Antes de proceder con cualquier tarea de

limpieza y cuidado:

Z Apague el aparato.

Limpie la placa de coccion tras cada uso
para evitar que los residuos de comida se
qguemen.
X Para limpiar residuos de comida, use
un pafo suave 0 una esponja con agua.
Recomendamos usar agentes limpiadores
protectores.
No deberan ingerirse los alimentos que caigark Retire inmediatamente cualquier comida
o queden accidentalmente sobre la super cie con alto contenido en azlcar que pueda
o sobre los elementos funcionales o estéticos  derramarse sobre la placa.
de la placa. X Para prevenir la formacién manchas de
herrumbre, siempre seque totalmente el
aparato después de haber pasado sobre él
un pafo humedo.

X Limpie las rejillas, las tapetas de los
guemadores y los difusores de llama con
agua caliente jabonosa, y asegurese de
secarlos bien después. No lavar en el
lavavajillas. Asegurese de que las zonas de
salida de gas se encuentren perfectamente
limpias.

X Con el paso del tiempo, el color natural

de las parrillas en la parte de apoyo de los
recipientes puede alterarse debido al calor
de las llamas.
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MANTENIMIENTO Y REPARACION

Antes de realizar cualquier operacién de X' Si contacta con el servicio de asistencia
mantenimiento, desconecte el aparato de la técnica, proporcione la siguiente

red de alimentacion eléctrica. informacion:

En caso de que aparezcan problemas en el — tipo de averia

funcionamiento, contacte con el Centro de — modelo de aparato (Art. / Cod.)
Servicio Técnico de Franke. — ndmero de serie (S. N.)

Z Asegurese de que el mantenimiento de Esta informacion se proporciona en la placa
los componentes eléctricos lo realice de datos que esta en el folleto o debajo de la
el fabricante o el Servicio de Asistencia placa.

Técnica. Use exclusivamente recambios X Sila placa no funciona correctamente,

originales. antes de llamar al Centro de Servicio

Z Asegurese de que la sustitucion de los Técnico de Franke, consulte la "Guia de
cables dafiados la realice el fabricante o el resolucion de problemas" para determinar
Servicio de Asistencia Técnica. el problema:

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

A 1 Las fuentes de gas o electricidad no estén desconectadas

El quemador no enciende,
no permanece encendido 6
la llama no es uniforme

La llave de suministro de gas no esta abierta

Compruebe que el cilindro de gas rellenable (gas liquido) no esté vacio

Las aberturas del quemador no estén taponadas

Todas las piezas del quemador no se han colocado correctamente

No existan corrientes de aire cerca de la placa

2
3
4
5 El extremo del enchufe no esté sucio
6
7
8

Al encender el quemador, la perilla no se ha presionado durante el tiempo
su ciente para activar el dispositivo de proteccion (consulte la pagina 57
"Uso previsto")

9 Las aberturas del quemador no estén taponadas cerca del termopar

10  El ajuste minimo de gas no es correcto

B 11  Elfondo del contenedor no es completamente plano

Los recipientes (cazuelas, L
bandejas, teteras) no tienen 12 Elrecipiente no se encuentra centrado en el quemador

estabilidad 13

No se hayan cambiado las rejillas o que estén colocadas incorrectamente

Si la falla persiste ain después de llevar a cabo las comprobaciones mencionadas, pédngase en
contacto con el Centro de Servicio Técnico de Franke mas cercano.
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ELIMINACION

Embalajes Z Siva a desechar de nitivamente el
dispositivo, hagalo en un punto de recogida
de residuos especializado en dispositivos
eléctricos y electrénicos.

Todos los materiales de embalaje (carton,
pelicula plastica [PE] y poliestireno [PES])
estan marcados y deben, dentro de lo posible,
recogerse para su reciclaje y eliminarse de forrea cumplimiento con la Directiva 2012/19UE
respetuosa con el medio ambiente. sobre la reduccion de sustancias peligrosas
usadas en aparatos eléctricos y electrénicos,

Desconexion y la eliminacion de los residuos.

X Desconecte el aparato de la toma de La recogida adecuada de los desechos del
alimentacion. En el caso de los aparatos aparato debidamente clasi cados para su
jos, esta tarea debe ser llevada a cabo poposterior reciclaje, tratamiento y eliminacion
un electricista especializado. respetuosa del medio ambiente contribuye
a evitar un posible impacto negativo en el
medio ambiente y potenciales efectos nocivos
para la salud, y ademas facilita el reciclaje
de los materiales usados en la fabricacion de
aparatos.

Eliminacién

El simbolo indicado en el producto
o en el embalaje indica que el
dispositivo no debe desecharse
junto con los residuos domésticos.

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Consulte la direccion de contacto para su pais
en la Gltima pagina de este documento, o bien
en nuestra web: www.franke.com
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INFORMACAO SOBRE SEGURANCA

Neste manual e em sua Q _ _
aplicagédo, fornecemos muita Risco de ferimentos!
mensagens de seguranca  Z Este aparelho ndo € um

importantes. Sempre leia brinquedo. _

e obedeca a todas as z Mantenha as criangas e
mensagens de seguranca. animais domesticos longe
A Franke reserva-se o direito  do dispositivo e do material
de realizar modi cagdes no ~ da embalagem, p.ex., Ime
produto sem aviso prévio. plastico e poliestireno; Pode
Todas as informacdes estdo ser perigoso; descarte-o de
corretas no momento da maneira adequada.

edicéo. z N&o deixe criangas perto do

aparelho sem vigilancia.

. L NE : :
A As criancas de 8 anos Blﬁr?cg(rag;ﬁ ggg}nga; arelho
OuU Mais e as pessoas com P '

capacidades fisicas, sensoriais, . .
ou mentais limitadas ou Risco de queimaduras!
com pouca experiéncia e O aparelho ca quente durante
conhecimentos ndo deverdo a utilizagédo. Deve ter-se cuidado
utilizar nem limpar o aparelho,para evitar tocar na placa.

exceto se supervisionadas € aAyv|SO=as pecas acessiveis
responsavel pela sua durante a utilizagao.
seguranca. As criancas pequenas devem
Criancas com menos de 8 anGgsr mantidas afastadas.
de idade ndo devem usar nem; certi que-se de que o
limpar o aparelho mesmo que  {jpg e fornecimento de
supervisionadas. . gas é compativel com as
As criancas devem ser vigiadas especi cacdes do aparelho.
a m de garantir que Tr?o O fogdo foi desenvolvido
brincam com o aparelho. exclusivamente para uso
domeéstico ndo pro ssional
apenas dentro do lar.
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z O tipo de gas para o qual
o aparelho estéa preparado

A Risco de choque

encontra-se especi cado na€létrico devido a entrada de
placa de caracteristicas na liquido!

parte de baixo da base.
Antes da instalacéao,
certi que-se de que as z
condi¢Oes de distribuicao
locais (natureza do gas e
pressao do gas) e o ajuste Z
do aparelho sdo compativeis.
Este aparelho ndo esta z
ligado a um equipamento

de evacuacao de produtos
de combustao. Deve ser
instalado e ligado em
conformidade com as
normas de instalacdo em Z
vigor. Deve ser prestada
especial atencao aos
requisitos relevantes em
termos de ventilacao.

As condicdes de ajuste para
este equipamento estao
indicadas na etiqueta

(ou placa de caracteristicas).
Preste particular atencao
aos regulamentos aplicaveis
relativamente a ventilacdo. Z
Depois de utilizar, desligue a
placa nos seus comandos.
Certi que-se de que os
queimadores estao frios
antes de fechar a tampa,
caso o aparelho tenha uma.
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O aparelho contém
componentes elétricos.

Certi que-se de que néo
entra qualquer liquido no
aparelho.

Nao use vapor pressurizado
para limpar o aparelho.

No caso das chamas do
gueimador se apagarem
acidentalmente, desligue o
controle do queimador e néo
tente reacender o queimador
por pelo menos 1 min.

O dispositivo n&do deve ser
operado por mais de

15 segundos. Se apos isso
0 queimador ainda nao
acender, pare de operar o
dispositivo e abra a porta do
compartimento efou
aguarde pelo menos

1 minuto antes de tentar
uma proxima ignicao do
queimador.

Certi que-se de que o
dispositivo esté instalado
de forma a permitir
desconecta-lo da fonte

de alimentacdo com uma
distancia de abertura de
contato (3 mm) que garanta
a desconexao completa nas
condi¢cBes de sobretensao
de categoria lll.



z Certique-se de que 0 z Nunca use esfregdes, palha
aparelho esta ligado a um de aco, acido muriatico
sistema de ligacao a terra ou outros produtos que
em conformidade com os possam riscar ou marcar a
regulamentos atuais. superficie.

z Nunca use objetos a ados,

AATEN(;AO‘:\ utilizagao pois poderiam dani car os
de um aparelho de cozedura vedantes entre o rebordo e a
a gas produz calor, humidade _ Pancada.

e produtos de combustdo z Certique-se dequeas
na divisdo onde o mesmo se zonas de saida de géas estao

encontra instalado. perfeitamente limpas. N
z Certi que-se de que a z Estas Instrugoes apenas sdo
cozinha tem uma ventilag&o validas se as iniciais do pais

enquanto o equipamento Se o simbolo ndo constar no

estiver em utilizaco: equipamento, € necessario

mantenha as aberturas de ~ consultar as instrucoes

ou instale um dispositivo as Instrucoes necessarias
de ventilacdo mecanica relativas a modi cacéo do
(exaustor com conduta de  €quipamento de acordo com
escape). as condicdes de utilizacao

z N&o opere o aparelho com ~ do pais.
um temporizador externo

ou um sistema separado de Risco de incéndio!
controlo remoto. z Nao guarde objetos nas
ATENCAQD processo superficies de cozedura.

de cozedura tem de ser Q

supervisionado. Um processo AVISOCozinhar

de cozedura breve tem de sersem vigilancia ou de forma
continuamente supervisionadcautomatica numa placa com

z Nao use aparelhos de gordura ou 0leo € perigoso e
limpeza a vapor nem jatos pode provocar um incéndio.
de agua diretos. O Oleo quente in ama

rapidamente.
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DADOS TECNICOS
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9900 09909 Q0099 20999
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Posicdo  Queimador Capacidade Injetores Capacidade Capacidade Injetores G30/G31 Poténcia  Poténcia
nominal G20 nominal nominal 28-30/ nominal reduzida
G20 20°mbar G30 G31 37-mbar (kw) (kw)
240 240 0,91 3.3
4 DC 1’35 ............... 2'10
*218 *218 *0,85 *3
3 R 1,15 218 218 0,85 3 1,30
2 SR 0,97 127 127 0,65
1 AUX 0,095 0,72 73 73 0,50 1 0,65
min 17 20 25
Pressdo " om 20 28-30 37
(MDAT)  1eitietieeee et e eeetaeaneseemeessesnesnesnsmansnssnsnesnssesmesssssssessssssssss sesssesssssnesssssssssnsesssesnsnssesnssmessesnesnnenneen -
max. 25 35 45
] Gés natural G20 LPG Cat. Il
T'Cl_)‘i} de Butano G30 2H3+
as Propano G31
*TODOS OS MODELOS FHMA
CONFIGURACAO DOS MODELOS
Modelo nr nr nr nr queima- Fonte Capacidade Capacidade Ar Poténcia Poténcia Peso
AUX SR R DC doresN de nominal nominal necessario nominal nominal  liquido -
calor total-G20 total - paraa degas deLPG  bruto (kg)
(m3/h) G30/G31 combustdo total gas total
(g/h) (m¥/h) instalada  instalada
(kw) (kw)
FHSM 604 8-9,4 (C)
4G 1 2 1 4 GAS 0,713 545 15 75 75 7.1-8,5 (E)
FHSM 604
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 567 15,6 7,8 78
FHSM 755 10,5-12(C)
4G DC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 8,9-10.4 (E)
FHSM 905 14- 15,7 (C)
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 785 21,6 10,8 10,8 12,5-14,2(E)
FHMA 604
3G DC 1 2 1 4 GAS 0,742 545 15,6 7,8 75 8,8-10,2 (C)
FHMA 755
4G DC 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13 (C)
FHMA 755
4G DCL 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 11,5-13(C)
FHMA
905 4G 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 10,5 14,5-16,2 (C)
DCL

DC = Coroa dupla SR = SemlrrapldoR Réapido AUX = Auxiliar C = Ferro fundido E = Esmaltado

Fonte de alimentagdo = 220-240V; Frequ

allmenta(;ao 50-60Hz; EnerglaICorrent =
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INSTALACAO

A instalacd@o e conexao elétrica/do gas
devem ser realizadas apenas por pessoal

especializado e licenciado. O fabricante

recusa qualquer responsabilidade por lesdes =
pessoais ou danos materiais por estar fora dg o B A B_|O
conformidade com estas provisdes. A ligagad

do gés deve estar em conformidade com os

regulamentos em vigor no pais na altura da

instalagéo.

Z Certi que-se de que o aparelho estéa ligado
diretamente a tomada de alimentagéo.
Certi que-se de que néo sdo utilizados
adaptadores, chas multiplas ou cabos de DIMENSOES MINIMAS (MM)
eXIENSHO para ligar 0 aparelio,

A = 590/730/880 B =50
Requisitos do armario Sl =700

Este manual refere-se a uma placaagas - ’ :
encastrada de classe 3 e tipo Y relativamente% Se 0 aparelho néo for instalado acima de
parte elétrica. um forno: arranje um de etor separador.
O tubo de gas néo deve entrar em contato co
as laterais de qualquer forno sob o fogéo.
Relativamente as unidades montadas, os
componentes (materiais plasticos e madeira
folheada) devem ser montados com colas
resistentes ao calor (min. 100 °C): colas e
materiais inadequados fazem com que as "\
pecas se deformem e se soltem.

A ventilagdo dos recintos deve estar em
conformidade com a regulamentacao local. | *120x120 mm
O movel da cozinha deve deixar espago
su ciente para as ligacdes elétricas.

A

Importante: estes aparelhos sé@o do tipo "Y" np
gue respeita ao grau de proteg&o contra perigo
de incéndio. A distancia minima da borda do
aparelho € de 150 mm para a parede lateral,
50 mm para a traseira e 700 mm para qualquer
gabinete acima dele. Recomenda-se encastrar
este aparelho em bancadas de 40 mm de
espessura. No caso de as medidas serem
diferentes, eventuais alteragfes terdo de ser
geridas pelo técnico.

20 mm|
Max 50 mnj

Max 150 mm

Nota: Se houver um exaustor instalado acima
do fogéo, consulte as instrugées de montagem
do exaustor para obter a distancia a ser
respeitada.
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20 mm

50 mm

Max 150 mm

Procedimento de instalacao

Este aparelho é xo & unidade com os suportes

e acessorios fornecidos.

Z Certi que-se que ha um acesso livre para

xar os elementos na parte dianteira e
traseira apds a instalacéo do aparelho.

Z Prepare o orificio na bancada de acordo
com as dimensdes indicadas. Certi que-s(ae

J

Ligagdo ao fornecimento de gas

X Ligue o aparelho ao fornecimento de gés de
acordo com os regulamentos atuais, apenas
depois de se certi car de que foi preparado
para o tipo de gés a utilizar. Caso contrario,
realize as operacdes descritas no paragrafo
"Substituicao de injetores".
Z Relativamente ao gas liquido, use
reguladores de pressao que estejam em
conformidade com os regulamentos atuais.

A ligagdo ao fornecimento de gas deve ser
ita de duas formas:

de que cumpre as dimens0es indicadas. A.Ligue a placa a gas utilizando um tubo de

Modelo Xp Yp X Y H
top top top

FHSM 604 3G DC 590 510 560 480 40

FHSM 604 4G mm mm mm mm mm

FHMA 604 3G DC

FHSM 755 4G DC 730 510 560 480 40
FHMA 755 4G DC/DCLmm mm mm mm mm
FHSM 905 4G DCL 880 510 840 480 40
FHMA 905 4G DCL mm mm mm mm mm

X Aplique uma tira vedante a volta do orificio

e posicione a placa.
X' Fixe o aparelho com os parafusos e
suportes.

X Remova qualquer excesso de tira vedante

cobre rigido com 12 mm de diametro (3). Para
garantir uma boa vedacao, use a junta de
elastémero fornecida como acessorio (1).
B.Ligue a placa utilizando um tudo de ago
exivel de superficie continua (2). Também
neste caso, para garantir uma boa vedacao use
a junta fornecida como acessorio (1).

O comprimento maximo da mangueira € de

2 metros lineares.

Importante: se for utilizada uma mangueira de
aco inoxidavel, ela deve ser instalada de modo
a nao tocar nenhuma peca movel da mobilia.
Ela deve passar através de uma area onde nédo
ha obstrugdes e onde é possivel inspeciona-la

em todo seu comprimento.

X Apés conectar o fornecimento de gas,
acenda os queimadores e gire os botdes da
posicdo maxima para a minima e veri que a
estabilidade da chama.

X Depois de efetuar a ligagéo, use 4gua com
sabdo para veri car se ha alguma fuga.
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Para Reino Unido, Irlanda do Norte e Republigguste minimo da chama

da Irlanda.

X Remova o bot3o.

X Insira a chave de fenda entre a gaxeta e a
tampa até que ela alcance o parafuso de
ajuste.

X Ajuste a chama minima rodando o parafuso
de ajuste no sentido dos ponteiros do
relégio para diminuir a chama e no sentido

Ligacao elétrica

A placa da FRANKE é fornecida com um cabo
de alimentacao de 3 nlcleos com terminais
livres.

X' Certi que-se do seguinte:

contrario para a aumentar. A chave de
parafusos para o ajuste é fornecida com os
acessorios.

As caracteristicas da fonte de alimentagap 8-
elétrica da sua casa (tenséao, saida e . S
corrente maximas) sédo compativeis com as <
da sua placa FRANKE.

A cha e a tomada podem ser acedidas
com facilidade e estédo dispostas de form&ubstituir os injetores

a que nenhuma parte com corrente que |pjetores no fornecidos devem ser solicitados
achesswel quando se insere ou remove a 4 servigo ao cliente.

cha.

— E utilizado um cabo de 3 x 0,75 mm
tipo HO5RR-F para placas totalmente
a gas quando se substitui o cabo de
alimentagéo.

Importante: todos os aparelhos estao

prede nidos de fabrica para gas natural (G20).

Se se for utilizar um tipo diferente de gas,
mude os injetores da seguinte forma:

Ajuste para tipos diferentes de gas

Aviso: Esta operagdo deve ser realizada por
um técnico quali cado

Os terminais de dois aparelhos néo estdao- Remova as grelhas, tampas dos
ligados a mesma cha. gueimadores e difusores de chamas;
As polaridades dos terminais livres (Azu- Desenrosque os injetores e substitua-
= Neutro = (1)/Amarelo e Verde = Terra os pelos fornecidos e adequados ao

= (2)/Castanho = Corrente = (3)) sdo fornecimento de gas, certi cando-se de
respeitadas. gue a marca corresponde a indicada na
tabela;

— Volte ainstalar os difusores de chamas,

tampas dos queimadores e grelhas;
Estes queimadores n&o necessitam de ajuste
de ar.

L@N
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Aceder a placa

Para aceder ao tabuleiro que contém as peg
funcionais, proceda da seguinte forma:

Importante: Ao converter o aparelho para
&Fm tipo diferente de gas, coloque o adesivo
correspondente (fornecido como acessorio)
- Re".“’"a as grelh_as, tampas dos no lugar especial na placa de dados. Para
queimadores e~d|fusores_ de chamas; operacdo com LPG (G30 ou G31), o parafuso
- Remqva os botdes, deslizando-o0s para fo(g ajuste da chama minima deve estar
dos pinos; totalmente enroscado até baixo. Estes

- Re".‘o"a 0s pqrafusos que xam 0s aparelhos sao fornecidos no cat. Il 2H3+.
gueimadores a placa;

— Levante a placa.

UTILIZACAO PREVISTA

ATENCACESste equipamento destina-se a ser

- . ~ icone do -
utilizado apenas para cozinhar. Nao deve ser potzo Funcéo
UtiliZadO com outros ns, pOr exemplo, para ..........................................
aquecer uma divisao. ® o
Z N#o puxe pelo aparelho ou pelo cabo de Chama ..........
alimentagéo para o desligar da tomada. [ ] minima 0
Z Feche atorneira de fornecimento de gés .......................................... -
se a placa nao estiver a ser utilizada. Acendimento ‘,
*. e chama ’, ' ]

maxima
A Risco de queimaduras! D Zona de =)

Z Na&o toque nas grelhas onde se pousam 0s cozedura
tachos durante a utilizagéo. s o
Z Na&o toque o aparelho com partes A placa é um produto de uso Q|e}r|o: sinais dg
molhadas no corpo. uso como riscos ou abraséo visivel do matgrlal
. proveniente de tachos ou utensilios de cozinha
Acender os queimadores s&o normais. Uma utilizagao intensiva provoca
A placa acende-se com os botdes de controlgnais sinais visiveis de utilizacio. Nesses casos,
Para acender os queimadores, proceda com® aparelho continua a funcionar na perfeicdo e
se segue: nao se justi ca uma reclamagao. A seguranga
— Carregue e rode o botdo do queimador esta sempre garantida.
respetivo até a posicéo de acendere de Z NA&o use o aparelho como bancada de
lume no méximo. apoio.
— Mantenha o bot&o carregado para baixo Para evitar danos ao aparelho:
durante 3 a 4 segundos para permitir Z No caso de falha térmica, desligue a

que as faiscas acendam o gas que sai placa sélida e permita que arrefeca
do queimador e permitir que o termopar completamente.
aqueca. Z Na&o ponha pratos em cima. N&o arrefeca

— Em seguida, solte o botdo e, rodando no com &gua fria em circunstancia alguma.
sentido contrario aos ponteiros do rel6gio,Z N&o suba para o aparelho.
regule a chama conforme desejar. Se a O aparelho é fabricado em conformidade com o
chama ndo se mantiver acesa, repitaa padrdo de seguranca relevante em vigor e nos
operacéo desde o passo 1. requisitos de segurancga da Diretiva de Gas.

— 69—



Valvula de segurancga automatica

A Franke declina qualquer responsabilidade por

Estas placas tém um dispositivo de segurangganos devidos a esse tipo de utilizag&o. (Fig. 1).

gue fecha automaticamente o uxo de gas
caso a chama se apague acidentalmente
devido a correntes de ar, a uma panela que
derrama ou a uma interrupgao temporaria do

Z N4&o coloque a mesma panela em dois
queimadores. (Fig. 1).

Z N4o utilize dois queimadores a
funcionarem ao mesmo tempo com um

fornecimento de gas. Este dispositivo € ativado pico recipiente, como uma cacarola ou

aproximadamente 30 segundos depois de a
chama se apagar.

Utilizacdo do queimador
Para um menor consumo de gés e melhor

e ciéncia, use tachos com larguras adequadasZ

aos queimadores, certi cando-se de que a
chama néo ultrapassa os rebordos (cumprir
com a tabela a seguir):

Queimador Fundo do recipiente min.-max. @
(recomendado)

Coroa dupla 160 - 240 mm

Rapido 140 - 220 mm

semirapido 140 - 200 mm

adilar 60 - 140 mm

A utilizagdo de tachos maiores do que o
especi cado pode resultar em aquecimento
excessivo dos botbes e tampo e,

em caso de uso prolongado, amarelece a
cobertura (se for de ago inoxidavel).

uma frigideira de peixe. (Fig. 1).
Z A utilizagdo inadequada das grelhas pode
dani car a placa: ndo coloque as grelhas
em posic¢do invertida nem as deslize sobre
a placa.
Em caso de utilizacdo de chapas de ferro
fundido, pedras de grelhar ou panelas
e tachos em terracota, ndo os utilize
durante mais de 20 minutos e, em caso de
necessidade de um periodo de cozedura
mais prolongado, ajuste o queimador para
a temperatura minima.
Z N&o é recomendado utilizar difusores

de calor tais como malhas de metal ou

qualquer outro tipo.

ATENCAQO uso de frigideiras ou panelas
particulares pode causar uma ligeira
deformacgao temporaria da superficie de
cozimento em aco. Isso é normal e ndo afeta a
operacao do aparelho.
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Posicao correta das grelhas

Certi que-se de colocar as grelhas com os pés
de borracha na posi¢éo correta como indicado
pelas setas nas guras abaixo:

L4 | | } 4
S F7~Y 7 NN 'Sz - ZNE 17>
N7 N7 N N

NN Ty o Y

el 7N N 2 oS N sy 1y
g ANZA NZA ol ANZJ W NZA ol YUY

doob obodot T boood T _

LIMPEZA E CUIDADO
A Risco de queimaduras! X Remova imediatamente quaisquer alimentos
Z N&o limpe o aparelho e seus acessorios acucarados gue tenham derramado para

até que estejam frios. cima da placa.
Z N&o use liquidos in amaveis perto do X Para evitar a formac&o de depdsitos de

aparelho. calcério, seque sempre o aparelho depois
Antes de efetuar qualquer limpeza e cuidado de passar um pano hdmido.
Z Desligue o aparelho. X Limpe as grelhas, as tampas dos

gueimadores e os difusores de chamas com
agua quente com sabdao, certi cando-se

de que os seca cuidadosamente. Nao lave
na maquina de lavar loica. Certi que-se

de que as zonas de saida de gas estdo
perfeitamente limpas.

Limpar o aparelho X A cor natural das grelhas onde se pousam
os tachos no local onde estes sao pousados
pode alterar com o tempo devido ao calor.

Os alimentos que caiam ou se xem
acidentalmente na superficie ou nos elementos
funcionais ou estéticos da placa ndo devem ser
ingeridos.

X Limpe a placa ap0s cada utilizagdo para
evitar que os residuos de alimentos
gueimem.

X Para limpar os residuos de alimentos, use
um pano macio ou uma esponja com agua.
Recomendamos a utilizagéo de produtos de
limpeza protetores.
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MANUTENCAO E REPARACAO

Antes de qualquer operagéo de manutencdo, X Quando contactar a assisténcia ao cliente,

desconecte o aparelho da fonte de indique as seguintes informacgdes:
alimentagdo principal. — tipo de avaria

No caso de surgirem alguns problemas — modelo do aparelho (Art./Cod.)

de funcionamento, contacte o centro de — nuamero de série (N.S.)

assisténcia técnica da Franke. Esta informacéo é apresentada na placa de
Z Certi que-se de que a manutencao caracteristicas, no folheto ou por baixo da

dos componentes elétricos é efetuada  placa.

apenas pelo fabricante ou pela assisténciaX Se a placa n&o estiver a funcionar

ao cliente. Utilize apenas pecgas corretamente, antes de contactar o Centro

sobresselentes originais. de Assisténcia Técnica da Franke, consulte
Z Certi que-se de que os cabos dani cados o Guia de resolucédo de problemas para

sao substituidos apenas pelo fabricante ou determinar o problema:

pela assisténcia ao cliente.

GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS

A 1 O abastecimento de gas ou de eletricidade néo esta desllgado/cortado

O queimador néo acende, A torneira de fornecimento de gas néo esta aberta
n&o ca aceso ou a chama -

néo é uniforme 3 Abotija de gas recarregavel (gas liquido) ndo esta vazia

As aberturas do queimador ndo estdo entupidas

Os terminais da tomada néo estado sujos

Todas as pegas do queimador ndo foram posicionadas corretamente

N&o existem correntes de ar perto da placa

Ao acender o queimador, o botdo néo foi pressionado por tempo su ciente para
ativar o dispositivo de protecéo (consulte a pagina 69, "Utilizagdo prevista").

0W:iN:O® 0N

9 As aberturas do queimador néo estéo entupidas perto do termopar

O ajuste minimo de gas nédo estéa correto

B 11 A parte inferior do recipiente ndo esta perfeitamente plano

Os recipientes (tachos, - - i : : "
panelas, chaleiras) ndo 12 O recipiente ndo esta centralizado no queimador

estéo estaveis 13

As grelhas néo foram substituidas ou estéo posicionadas de forma incorreta

Se, depois das veri cagbes acima, 0 problema persistir, entre em contacto com o Centro de
Assisténcia Técnica da Franke mais proximo.

— 72—



ELIMINACAO

Embalagem Z Elimine o aparelho recorrendo a um ponto
de recolha de residuos especializado em

Todos os materiais de embalagem (cartéo, ) - - .
dispositivos eletronicos e elétricos.

pelicula de plastico (PE) e poliestireno (EPS))

estdo marcados e dever&o, se possivel, ser Em conformidade com a Diretiva 2012/19UE

recolhidos para reciclagem e eliminados de  relativa & reducéo de substancias perigosas

forma amiga do ambiente. utilizadas em aparelhos elétricos e eletronicos
e a eliminacao de residuos.

Desligar Uma recolha de residuos separada adequada
X Desligue o aparelho da alimentagdo. Com do aparelho eliminado para posterior
um aparelho xo, isto tem de ser efetuado reciclagem, tratamento e eliminagéo amiga
por um eletricista quali cado. do ambiente ajuda a evitar um impacto
potencialmente negativo no ambiente e na
saude e facilita a reciclagem dos materiais
utilizados na construcao de aparelhos.

Eliminacgé&o

O simbolo no produto ou na
embalagem indica que o aparelho

mmm N80 (?e\{e ser eliminado no lixo
domeéstico.

ASSISTENCIA AO CLIENTE

Consulte o endereco de contacto do seu pais
na ultima pagina ou no nosso website em
www.franke.com
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LReQ YRR QR
FHSM 604 4G FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
7" BRGLY 7" 7" - @M 7" T
™ « ™ ™ « ™ ™
G20 G20 G30 G31 G30+/G31 (kw) (kw)
20smbar 28-30/37°mbar
240 0,91
4 DC 0,315 1,35 2,10
*218 *0,85
3 R 0,286 1,15 218 0,85 3 1,30
2 SR 0,166 0,97 127 0,65 1,75 0,70
1 AUX 0,095 0,72 73 0,50 1 0,65
) S 2 2830 .
25 35
te :
G20« G30 E 2H3+
#7411 %0"eT ™™ FHMA
CY~Zoe +nf 2437732 43
T ¥ . . . . - > o ¥ o ¥ - o ¥ o ¥ R
AUX SR R DC - ny - - - "« “« R}
N ™ G20 ™ - - (kg)
(m/h) G300G3L ™ ™
(gh) (é/h) (Kw) LPG
(kw)
ng'\" 604 4 5 4 f5— 0,713 545 15 7,5 7.5 8-94(C)
FHSM 604 y 8-9,4 (C)
36 bC 1 2 1 4 13— 0,742 567 15,6 7,8 7.8
FHSM 755 . 10,5-12(C)
46 DG 1 2 1 1 5  f%— 1,028 785 21,6 10,8 10,8 8.9-10.4 (E)
FHSM 905
spcL  + 2t 1%
FHMA 604
3G DC 12 1 4
FHMA 755
4G DC 1 2 1 1 5
FHMA 755
4G DCL 21 15
FHMA
905 4G 1 2 1 1 5  f5— 1,028 764 21,6 10,8 10,5 14,5-16,2 (C)
DCL

DC=- ¢« SR=s - =
B * =220-240V; * =50-60Hz; — */>+ =0,6 Watt
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BEZPE NOSTNI INFORMACE

V tomto manualu a na va¥em  a polystyrenu, ktery m"©e byt

spotjebi8i uvadime mnoho zdrojem nebezpes8i. Zlikvidujte
d’le©itych bezpe8nostnich jej nale@itym zp'sobem.
sd@eni. V©dy si je plestite z Nenechavejte d2ti bez

a dodr©te v¥echny dozoru v blizkosti zaj}izeni.
bezpe§nostni pokyny. z Nedovolte d3em hrat si se

Spole8nost Franke si vyhrazuje zajizenim.
pravo provad?dt upravy svych
produkt” bez pjedchoziho / ” \ NebezpeAi popaleni!

upozorn®ni. V¥echny informacesqtiehis se bthem pou®ivani
Jsou spravne v okam®©iku vydaghiya. Nedotykeijte se varné

c desky.

Toto za}izeni nesmi ANIP!{ 4 SActi
pou®©ivat ani I§istit dati star¥i ﬁzﬁcﬁ? &Tﬁ%:ﬁtggﬂf@iﬁq
ne© 8 let a osoby s omezenymj,ka “Udroujte malé dati mimo
fyzickymi, smyslovymi nebo y5san spot'ebige.
du¥evnimi schopnostmi §i Ujistte se Oe typ a plivod
s nedostate§nymi zku¥enostmi plynu jsou’ kompatibilnli
nebo znalostmi, pokud nejsou ¢ parametry spot'ebige.
pod dohledem a nebylya Varna deska byla vyvinuta
pouSeny osobou odpov@dnou  \yhradna pro neprofesionalni
za jejich bezpe§nost. pou®iti v domécnosti.

Dati mlad¥i ne© 8 let nesmi Ty plvnu. bro ktery ie tento
toto zajizeni pou®©ivat ani 8istit sggtﬁe{)@ bP§en jeXJ{/eden

ani tehdy, kdy© budou pod na typovém ¥titku na spodni

dozorem. stran? desky.
D*ti by mely byt pod dozorem, ; pigq monta®i se ujistite,
aby se zabranilo tomu, ©e si zclia podminky mistnich
budou se spot;ebigem hrat. rozvodovych siti (druh plynu
ﬁ . ) a jeho tlak) jsou kompatibilni
NebezpeAim zranAni! s nastavenim spotjebiSe.
z Toto zajizeni neni hra8ka. z Tento spotiebi§ neni plipojen

z Datia zvijata udr©ujte k zajizeni pro odtah spalin.
v bezpe&né vzdalenosti od Musi byt instalovan a pjipojen
spotebi8e a obalového v souladu s platnymi pjedpisy

materialu, nap;. plastovych folii pro instalaci.
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A NebezpeAi Grazu

elektrickym proudem pAi
vniknuti tekutiny!

Zvla¥tni pozornost je potieba
vanovat po©adavk'm na
Vatrani. z
Podminky nastaveni tohoto
spotiebi8e jsou uvedeny

na ¥titku (nebo na typovém
¥titku).

Zvla¥tni pozornost vanujte
p,edpis'm o ventilaci.

Po pou®iti vypnate varnou
desku pomoci jejich z
ovladacich prvk'.

Pokud ma spot!ebi§ viko,
pjed jeho zavienim se
ujistéte, zda jsou hojaky
studené.

Zajizeni obsahuje elektrické z
sou8asti.

z

z

z

Zajistte, aby dovnit} zalizeni
nevnikla ©adna tekutina.

K 8i¥t?ni zajizeni
nepou®ivejte stlagenou paru.
V pjipad? ©e plamen

hojaku nahodn? vyhasne,
ovlada8em hojak vypnate

a po dobu alespo- 1 minuty z
se ho nepokou¥ejte znovu
zapalovat.

pokusem o zapaleni ho}aku
vy8kejte alespo- 1 minutu.
Ujistéte se, ©e zalizeni je
nainstalovano tak, aby bylo
mo®©né odpojit jej od zdroje
napajeni se vzdalenosti
kontakt™ (3 mm), které
zajisti uplné odpojeni

v podminkach pjepati —
kategorie IlI.

Zajistte, aby byl spotlebi§
piipojen k uzem-ovaci
soustav? v souladu

s platnymi pjedpisy.

A UPOZORNANPou®©ivani
plynového kuchy-ského
spot;ebi8e vede k tvorb? tepla,
vlhkosti a spalin v mistnosti,

Vv ni© je instalovan.

Zajist?te, aby byla

kuchy- dobje vatrana,
zejména, kdy© je spotlebi§
pou®©ivan: ponechte
oteviené pjirozené vatraci
otvory nebo nainstalujte
mechanické ventilagni
zajizeni (mechanickou
digesto)).

Spotiebi§ neprovozujte

S vn3¥im 8asovym spina8em
nebo samostatnym

Zalizeni nesmi byt v provozu systéemem pro vzdaleneé

déle ne© 15 sekund. Pokud

ovladani.

po 15 sekundéach nedojde UPOZORNANNa pr b2h

k za©ehnuti holaku,

vajeni je potieba dohli©et.

piesta-te zajizeni pou®©ivatKratkodobé va,eni vy©aduje
a otevlete dvilka schranky nepjetr©ity dozor.

a/nebo pled dal¥im
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z Nepou®©ivejte parni 8isti8e  je pot,eba konzultovat
ani pjimy proud vody. technické pokyny, které by

z Nikdy nepou®©ivejte houby na maly poskytnout potiebné
drhnuti, drat®nky, kyselinu instrukce tykajici se Upravy
solnou ani jiné produkty, zajizeni pro podminky pou®©iti
které by mohly po¥krabat v dané zemi.
povrch nebo na n?m
zanechat stopy. ) A NebezpeAi po aru!

z Nikdy nepou®©ivejte ostré  *; Neskladujte p'edmaty na

piedmaty, proto©e by mohly :
po¥kodit Bsnani mezi lixtou  VAMem povrehu.

a pracovni deskou.

z Zajisttte, aby zony UPOZORNANPjiprava
s vystupem plynu byly pokrm™ s tukem nebo olejem
naprosto 8isté. na varné desce bez dozoru

z Tyto pokyny plati pouze  nebo v automatickém re©imu
tehdy, pokud je na plistroji m"©e byt nebezpe8§na a vést
symbol dané zem?2. Pokud ke vzniku po©aru. Horky olej
symbol na spotlebi8i neni, snadno vzplane.

TECHNICKE UDAJE

) 2- 3 2~ Y
@..9||@..9 Q@@ -~ © ©
LGS (c2)-2
PP 00Q RRLRR
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC FHMA/FHSM 905 4G DCL
Poloha HoA&k  Jmenovity Trysky Jmenovity Jmenovity Trysky Jmenovity Sni eny
prAtok G20 prAtok prAtok G30/G31 vykon vykon

G20 20 mbar G30 G31 28-30/37+mbar (kw) (kW)

LPG Kat. Il
Typ plynu Zemni plyn G20 Butan G30 2H3+
Propan G31

*V®ECHNY MODELY FHMA



KONFIGURACE MODELA

MOD. A A A A N Zdroj Celkovy Celkovy PotAebné  Celkovy  Celkovy Eista E hruba
AUX SR R DC hoAdky tepla jmenovity jmenovity provzduch instalovany instalovany hmotnost
prAtok prAtok prosplovani jmenovity  jmenovity  (kg)

-G20 -G30/ (mv/h) tepelny tepelny
(m3h) G31 vykon vykon
(g/h) (kw) LPGkW)
8-94 (C)
FHSM6044G 1 2 1 4 PLYN 0713 545 15 75 5 as)
FHSM 604 8-94 (C)
A 12 1 4 PLYN 0742 567 15,6 78 8 as
s e 1 2 1 1 5 PLYN 1,028 785 216
FHSM 905 4G 14-157 (C)
n 1 2 1 1 5 PLYN 1,028 785 216 10,8 108 LD
12 1 4 PLYN 0742 545 15,6 7.8 75 8810,2(C)
1 2 1 1 5 PLYN 1,028 764 21,6 10,8 105 11,513 (C)
1 2 1 1 5 PLYN 1,028 764 216 10,8 105  11,5-13 (C)
E'—C”\SA 90546 1 5 1 1 5  PLYN 1,028 764 21,6 10,8 105  14,5-16,2 (C)

smi provadat pouze odborny a s mistnimi pjedpisy.

opravn@nim disponujici personal. Kuchy=sky dil musi poskytovat dostatek mista
Vyrobce odmitéa jakoukoli odpov@dnost za  pro elektrické zapojeni spotjebige.
zran2ni osob nebo ¥kody na vécech v d’sledku

nedodr©eni t3chto ustanoveni. Plynova p:ipon le |:e. Thato Za':zzm Jsbou typl{ Y vg ,SmySIU
musi vyhovovat pjedpis'm dané zem?, které stupn® ochrany pjed nebezpesim po©aru.

byly platné v okam@iku monta®e. Minimalni vzdalenost od okraje §pot:ebi§e je
Z Ujistete se, zda je zalizeni zapojeno p:imostanoven,a naa 150 _mm pro boSni stan,u, 59 mm
do sitové zasuvky. K plipojeni za}izeni pro’ze;dr,n st nu a 700 mm pro ve¥keré Sk;'_'ky
nepou®©ivejte ©adné adaptéry, rozdvojky HPﬂ'S,t ne nad nim. quoru§u1e se vestavit
prodlu©ovaci kabely. spot,,eb|§ do pracovni deskﬂy ° S”,e 40 mm.
o V piipad? odli¥nych rozm@r” musi technik
Po adavky na skAilku provést eventualni tpravy.
Tento navod se vztahuje na vestavnou plyno
varnou desku t}idy 3 s elektrickou 8asti typu
Plynové potrubi nesmi v prostoru pod varnou
deskou pijijit do styku se ©adnou stranou troub
Sou8asti vestav@nych jednotek (plastové
materidly a dyhované djevo) musi byt
sestaveny pomoci teplovzdorného lepidla
(min. 100 °C): nevhodné materidly a lepidla
mohou zp“sobit zkrouceni a odlepeni.

% Instalaci a elektrické/plynové pjipojeniVatrani mistnosti musi probihat v souladu

j—"’gznémkaﬂe-li nad varnou deskou
nainstalovana digesto}, je tieba dodr©et
dalenost, ktera je uvedena v monta©nich
okynech pro digesto).
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MINIMILNi ROZMARY (MM))

A =590/730/880 B =50

C =400

Z Pokud neni spot!ebi§ namontovan nad
troubou: sestavte odd?lovaci pjepa©ku.

*120x120 mm

|
e

20 mm|

Max 50 mny

Max 150 mm

20 mm

50 mm
R -

Max 150 mm

Postup monta e

Spotiebi§ se pjipev-uje k jednotce pomoci

dodanych drOéak™ a pjislu¥enstvi.

Z Po instalaci spot!ebi§e se ujistéte, ©e
z"stal volny pjistup k pjednim i zadnim
upev-ovacim prvk’'m.

Z Plipravte otvor v pracovni desce podle
uvedenych rozm@r”. Musite dodr©et
uvedené rozmary.

Yp X Y H
top top top

Xp

FHSM 604 3G DC590 mm 510 mm 560 mm 480 mm 40 mm
FHSM 604 4G
FHMA 604 3G DC

FHMA 755 4G
DC/DCL

X Kolem otvoru umistate tasnici pasku
a usadte varnou desku na misto.

X Plipevnéte spotlebi§ pomoci ¥roub”
adroak’.

X Odstra-te nadbyte§nou délku tasnici pasky.

1

!

PAipojeni kepAivodu plynu

X Ujistite se, zda spot}ebi§ vyhovuje typu
pou®ivaného plynu, a teprve potom
ho pjipojte k pjivodu plynu v souladu
s platnymi pjedpisy. V opa8ném pjipad®
proveste kroky popsané v odstavci
~Vymana vstjikovag™.
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Z V plipad? kapalného plynu pou®ijte
reduk8ni ventily vyhovujici platnym
piedpis'm.

Elektrické zapojeni
Varn& deska FRANKE se dodéava s t}i©ilovym
kabelem s volnymi svorkami.

PAipojeni kepAivodu plynu Ize provést dvAmay Zajist?te nasledujici podminky:

zpAsoby:
A.Pjipojte plynovou varnou desku pomoci
pevné madané trubky o pr'ma@ru 12 mm (3).

— Parametry sizového napajeni vdom?
(napati, maximalni pjikon a proud) jsou
kompatibilni s parametry varné desky

K jadnému ut®sn?ni pou®ijte elastomerni ploché FpaANKE.

tsn@ni, které se dodava jako pjislu¥enstvi (1). _

B.Pjipojte plynovou varnou desku pomoci
ohebné ocelové hadice (2). Také vtomto
piipad? pou®ijte k jddnému ut?sn?ni
elastomerni ploché t8sn@ni, které se dodava

jako pjislu¥enstvi (1). Maximalni délka hadice j_e

2 délkové metry.

DALEITEY plipad? pou®iti hadice z

Sitova zastr8ka a zasuvka jsou snadno
dosa®itelné a jsou umist®né tak, aby pji
zasunovani nebo vytahovani zastrgky
nebyla pjistupnd ©adna 8ast pod nap?tim.
Pro v¥echny plynové varné desky se pji
vyman2 napéjeciho kabelu pou©iva

3 x 0,75 mmkabel typu HO5RR-F.

— Vjedné sitové zastr§ce nejsou plipojeny

nerezavdjici oceli musi byt hadice nainstalovana SVOrky dvou spotiebi§'.

tak, aby se nedotykala ©adné pohyblivé 8asti—

nabytku. Musi prochéazet prostorem bez

pieka©ek, ve kterém ji Ize kontrolovat po celé

jeji délce.

X' Abyste zkontrolovali stabilitu plamene, po

piipojeni k pjivodu plynu za©ehnadte hojaky .
a oto8te kno iky z polohy maxima do polohy —+

minima

Dodr©uje se polarita volnych svorek
(modra = nulovy vodi§ = (1) /
©lutozelenad = zem = (2) / hn?da = faze = (3)).

1

X' A© dokon§ite plipojeni, zkontrolujte t2snost LAON

pomoci mydlové vody.

1 1

ﬁ ‘“@%

republiku.

PAizpAsobeni na rAzné druhy plynu

Varovani:Tento technicky zakrok musi provést

kvali kovany technik.

SeAizeni minimalniho plamene

X Demontujte kno ik.

X Zasu-te ¥roubovak mezi t2sn2ni a kryt tak
daleko, dokud se nedotkne nastavovaciho

Pro Spojené kralovstvi, Severni Irsko a Irskou ¥roubu.

X Nastavte minimalni plamen; otagenim
stavaciho ¥roubu doprava se plamen
zmen¥uje a ota8enim doleva se zvat¥uje.
®roubovak na sejizovani je dodavan
spole8n? s pjislu¥enstvim.
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VymAna trysek

ZpAistupnAni varné desky

Nedodané vstjikova§e je tieba si vy©adat na Chcete-li zp}istupnit desku s funk&nimi 8astmi,

odd?leni slu©eb pro zakazniky.

D’le©ité: v¥echny spotjebi8e jsou z vyroby —
nastaveny na zemni plyn (G20). Pokud se ma
pou®ivat jiny typ plynu, vym?a-te trysky podle—
tohoto postupu:

Tyto hojaky nevy©aduji selizovani.

Odstra-te ro¥ty, vigka hojak” -
arozd®ova8e plamene;

Od¥roubujte trysky a vym3-te je za dodany
typ, ktery je vhodny pro va¥ pjivod plynu;
ujist?te se, zda zna8eni odpovida Gdaj'm
v tabulce;

Namontujte rozd®lova8e plamene, vi§ka
hojak™ a ro¥ty zp2 na misto;

UR ENY U EL

postupujte takto:

Odstra-te ro¥ty, vig8ka hojak”
arozd3lova8e plamene;

Odstra-te oto8né ovlada8e tak, ©e je
stahnete z kolik™;

Odstra-te ¥rouby, které dr©i hojaky na
varné desce;

Zvedn@te varnou desku.

'DAle ité: Pli p'izp“sobovani spot'ebi§e na
jiny typ plynu umistdte odpovidajici nalepku
(dodava se jako pjislu¥enstvi) do zvla¥tniho
prostoru vymezeného na typovém ¥titku.

V piipad@ provozu se zkapaln®nym plynem
(G30 nebo G31) je nutné UpIn? za¥roubovat
stavdci ¥roub na sejizovani minimalniho
plamene. Tyto spotjebi§e se dodavaji

v provedeni kat. |l 2H3+.

UPOZORNANTento spotjebi§ je ur§en pouze Zapalovani hoAakA

k vajeni. Nesmi byt pou®©ivan k jinym G8el'm
jako je nap}iklad vytap@ni mistnosti.

Z Pli odpojovani od zasuvky netahejte za

spot;ebi§ ani za napéjeci kabel.

Z Kdy© se varna deska nepou®iva, zav'ete

hlavni pjivod plynu.

A NebezpeAi popaleni!

Z B2hem pou®ivani se nedotykejte ro¥t”. _
Z Spotlebige se nedotykejte mokrymi §astmi

t3la.

— 02 —

Varna deska se zapaluje oto§nymi ovladasi.
Chcete-li zapalit ho}aky, postupuijte takto:

Stiskn3te po©adovany oto8ny ovlada8

a oto8te ho do pozice zapalovani a max.
vykonu.

Dr©te oto§ny ovlada§ stisknuty po dobu
3—4 sekund, aby jiskra zapalila plyn
vychazejici z hojaku a aby se zahjal
termo§lanek.

Potom oto§ny ovlada§ uvolndte a otd8enim
doleva nastavte plamen podle potieby.
Pokud plamen nez stane hojet, opakujte
postup od kroku 1.



Pou fvani hoAakA

lkona
otoAneho Funkce V zajmu ni©¥i spotleby plynu a lep¥i G8innosti
ovladaAe . S . Py
............................................. pou®ivejte hrnce, jejich© ¥ilka odpovida
PY Vypnuta velikosti hojaku, a ujistdte se, zda plamen
............................................. nesaha za okraje (dodr©te hodnoty uvedené v
'Y Minimalni nésledujici tabulce):
plamen *0 Py
............................................. - HoAak Dno panve min-max. &
Za©ehnuti ’, (doporuAeno)
*. a maximalni ’, ' ] o
plamen Dvojita koruna 160 - 240 mm
............................................. @ plamene
Varna zéna Rychly 140 - 220 mm
.......... ’ SR IS
Varna deska je pjedmatem ka©dodenniho OO oA
pou®ivani; znamky pou®©ivani jako ¥krabance Pomocny 60 - 140 mm
nebo V|d|te|ny Odar materié“u Od hrnc" nebo ..............................................................................
kuchy-ského nas8ini jsou b2©nym jevem. Pou®ivani hrnc” s vat¥imi ne© uvedenymi

Intenzivni pou®ivani ma za nasledek patrndj¥ozmary m"©e vést k nadm?rnému pjehjivani

znamky pou®©ivani. V takovych plipadech  oto§nych ovlada§” i vrchni desky

spot|ebi§ nadale bezvadn? funguje a sti©nost v pjipad? del¥iho pou®ivani k ze©loutnuti krytu

jsou neopodstatn@né. V©dy je zaru§ena (pokud je z nerezové oceli).

bezpegnost. Spole8nost Franke odmita odpova@dnost za

Z Nepou®ivejte spot'ebi§ jako podstavec. ¥kody zp“sobené takovym pou®©ivaaibr.X).

Aby nedo¥lo k po¥kozeni spotjebi§e

Z V plipad? poruchy oh!evu varnou desku
vypndte a nechte ji Gpln? vychladnout. 7

Z Nepokladeijte na ni ©adné nadoby. Za
©adnych okolnosti ji neochlazujte vodou.

Z Neopirejte se o spotlebis. 7

Spot|ebi§ je vyrdbn v souladu

s piislu¥nou platnou bezpe8&nostni normou

a bezpe8nostnimi po©adavky smarnice o plynu.

Z Neumis+ujte jednu nadobu na dva ho!aky.
(Obr. 1)

Nepou®ivejte zarove- dva hojaky pro ohjev
jedné nadoby, napliklad rendliku nebo
panve na ryby. (Obr. 1)

Nespravné pou©ivani mji©ek m"©e varnou
desku po¥kodit: neumistujte m}i©ky vzhru
nohama ani s nimi nepohybujte pjes

varnou desku.

Automaticky pojistny ventil Z Litinové panve, nadobi Ollar Stone,

Tyto varné desky maji pojistné zalizeni, které  terakotové hrnce a panve nepou®ivejte
automaticky uzavie pr-tok plynu v plipad?@ déle ne© 20 minut. V p}ipad® del¥iho vajeni
nedimysIného zhasnuti plamene v d’sledku nastavte hojak na minimum.

privanu, p'ekypani hrnce nebo do§asného £ Tepelné difuzory, jako je kovova si+ nebo
pleru¥eni p'ivodu plynu. Toto zalizeni se jiné typy, se nedoporus8uji.

aktivuje cca 30 sekund po zhasnuti plamene'UPOZORNANﬁou@ti uritého typu panvi

nebo hrnc” m"©e do8asn? zp“sobit lehkou
deformaci ocelového varného povrchu. Jedna
se 0 b2Ony jev, ktery nema vliv na fungovani
spotlebi§e.

—~93-—



Obr. 1

FCRBDDEN (?
Spravna poloha mAi ek
Ujistete se, ©e m}i©ky s gumovymi patkami jsou
umisténé ve spravné poloze, jak je vyzna8eno
¥ipkami na obrézcich ni©e:
11 1l [ ) il
Sz - - Ay -
NN AU Al NI
&l
7 il PN -2 HIZ~YH Pz
1Y NZ4 il NZIN N2
opodot . t pocod t  _
ISTNIAPEE
A NebezpeAi popéleni! X' K §i¥teni zbytk” pokrm™ pou®ijte makky

Z Spotlebi§ ani jeho plislu¥enstvi ne§istate,

dokud nezchladne.

Z V blizkosti spot!ebig§e nepou®ivejte hollavé

tekutiny.
Pied zahajenim jakéhokoliv §i¥tni a pége:
Z Vypnate spotlebis.
Potraviny, které nedopatjenim spadnou na
povrch funk8nich nebo ozdobnych 8asti

varné desky nebo na nich ulpi, nesmi byt
konzumovany.

EistAni spotAebiAe
X “istte varnou desku po ka©dém pou®iti,
aby se pjede¥lo pjipaleni zbytk™ jidla.

X
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hadik nebo navih§enou houbigku.
Doporu8ujeme pou®©ivat ochranné 8istici
prostjedky.

X Pokud se na varnou desku dostanou

potraviny s vysokym obsahem cukru, ihned
je odstra-te.

X Po otleni vihkou latkou spotlebi§ v@dy

d’kladn® vysu¥te, aby se zabranilo vzniku
skvrn vodniho kamene.

Ro¥ty, vigka holak” a rozd3lovage

plamene 8ist?te horkou mydlovou vodou

a nezapome-te je pe8liv@® vysu¥it. Ne8istite
je v my8ce nadobi. Ujistte se, zda jsou
z6ny s vystupem plynu naprosto 8isté.
Piirozena barva ro¥t” v 8asti, kde se stykaji
s hrnci, se m"©e v d"sledku p“sobeni tepla
8asem zm?nit.



UDR BA A OPRAVY

Pied provad2nim jakékoli operace udr©by X Pli kontaktovani zakaznického servisu
spotiebi§ odpojte od hlavniho zdroje napajeni. uve3te nasledujici informace:

V piipad?@ jakychkoli provoznich problém” — typ zavady
se obratte na servisni stjedisko spole§nosti — model spotjebi§e (Art. / Cod.)
Franke. — sérioveé 8islo (S.N.)

Z Zajistete, aby Gdr©bu elektrickych sougasfiyto informace jsou uvedeny na typovém
provadal pouze vyrobce nebo zékaznicky ¥titku, v pjiru§ce nebo pod varnou deskou.
servis. Pou©ivejte pouze originalni nahradhi Pokud varna deska nepracuje spravna,
dily. podivejte se pjed kontaktovanim Centra

Z Zajistete, aby vymanu po¥kozenych kabel”  technickych slu©eb Franke nejprve do
provaddl pouze vyrobce nebo zakaznicky Pr'vodce |e¥enim problém”, abyste zjistili,
servis. v 8em m“©e byt problém:

PRAEVODCE BENENIM PROBLEMA

Plyn nebo plivod elekt}iny neni vypnuty

Hojak se nezapali,
nez’stane hojet nebo je
plamen nestaly

Kohoutek pro pjivod plynu neni otevieny.

Neni plniteln& plynova lahev (kapalny plyn) prazdna

Nejsou otvory hojaku ucpané

V¥echny sou8asti hojaku nejsou spravn? umistany.

Neni v blizkosti varné desky prvan

1
2
3
4
5 Neni koncovka p}ipojky ¥pinava
7
8

Pii zapalovani hojaku nebyl kno ik podr©en stisknuty dostate§n? dlouho na
to, aby do¥lo k aktivaci ochranného zajizeni (viz str. 92 ,Ur8eny t8el“).

9  Nejsou otvory hojaku u termo8&lanku ucpané

10 Nastaveni plynu na minimum neni spravné.

B 11 Dno nadoby neni dokonale ploché.
Nadoby (hrnce, panve,
konvice) nejsou stabilni

12 Né&doba neni umist®na uprostjed ho}aku.

13 Nebyly zam?n2ny nebo nespravn? umist®ny m}iOky

Pokud zavada po vy¥e uvedenych kontrolach stale pjetrvava, obratte se na nejbli©¥i Centrum
technickych slu©eb Franke.
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LIKVIDACE

Obalovy material Z Zzalizeni ur§ené k vylazeni zlikvidujte
prostjednictvim specializované sbrny

Ve¥kery obalovy material (karton, plastové félie odpadnich elektrickych a elektronickych

(PE) a polystyren (EPS)) je nale®©it? ozna8en

o

a ma@l by se pokud mo©no pjedat k recyklaci zajlzent.

a ekologicky zlikvidovat. Zalizeni je v souladu se sm@rnici 2012/19EU
tykajici se omezovani pou©ivani nebezpe8nych

Odpojeni latek v elektrickych a elektronickych

) ) o ... spotjebi8ich a likvidace odpadu.
X Odpojte spotlebi§ od sizového napéajeni.

Pevna plipojeny spot!ebi§ musi odpojit Nale®ité t}/id2ni odpadu zahrnujiciho vyjazeny
kvali kovany elektrika!. spotjebi§ za U8elem nasledné recyklace,
zpracovani a ekologické likvidace poméaha
piedchazet potencialn? nep}iznivym dopad™m
na ©ivotni prostjedi a lidské zdravi a usnad-uje

Tent mbol na produktu n . o ;
ento symboina p odu u,, ebg recyklaci material” pou®©itych v konstrukci
obalu znamen@, ©e se zajizeni nesmi

vyhazovat do domovniho odpadu. SpotiebiSe.

Likvidace

ZAKAZNICKY SERVIS

Kontaktni adresu pro va¥i zemi najdete
na zadni stran® nebo na na¥ich webovych
strankach www.franke.com
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UWAGI DOTYCZ CE BEZPIECZE STWA

W instrukcji obspugi i na R
urzfldzeniu znajduje si- wiele A Ryzyko obra eO!
istotnych informacji dotyczfcyctz Opisywane urzfdzenie nie

bezpiecze stwa. Nalely jest zabawk(. o
zapoznaYa si- z informacjami  Z Nie wolno pozwala’s dzieciom
dotyczflcymi bezpiecze stwai i zwierz:tom na kontaktz
przestrzegaYa ich. urzfldzeniem i elementami
Firma Franke zastrzega sobie opakowania np. folif plastikowy
prawo do wprowadzania i polistyrenem, poniewa* mog1
zmian w produkcie stanowi/s niebezpiecze, stwo.
bez wczeYzniejszego Nalety je zutylizowa®/s w
powiadomienia. Wszystkie prawidpowy sposab.
Informacje zawarte w tej z Nie pozostawia¥s bez nadzoru
instrukcji sT aktualne w dzieci znajdujficych si- w
momencie jej wydania. poblitu urzfdzenia.

z Nie pozwala¥s dzieciom
A e . bawi¥s si- urzfdzeniem.

Dzieci w wieku

8 lat lub starsze oraz A : _ .
osoby o0 ograniczonych NiebezpieczeOstwo

zdolno%ciach ruchowych, ~ oparzenial

czuciowych i umyspowych lubW czasie pracy urzfdzenie
nieposiadajfice odpowiedniegonagrzewa si-. Nalely zachowaVa
do*zwiadczenia lub wiedzy nieostro*no’2%z, aby nie dotkn{%s
mogY obspugiwaYa i czyYzciva pUyty grzewczey.

urzfdzenia bez nadzoru OSTRZEOENEEwWN trzne
odpowiedzialnej zaich glamenty piekarnika mog
bezpiecze,stwo osoby, kiora naqr7ewal, si- podczas pracy.
udzieli im |_rls'_crukq|. - Nie pozwala¥s mapym dzieciom
Dzieci poniej 8. roku lycia  pjigy, si. do urzfdzenia.

nie mogfl obspugiwaya i g Upewni i, le rodza
czy¥2Ci%a urzfdzenia nawet po gazu i ukpad dostarczajfcy

nadzorem. :
s zgodne ze specy kacj|
Nalely zwraca¥s uwag- na urzﬂ%lzenia. Pusta Jyest )

dZie%i’ aby nie bawipy si- przeznaczona wyp9cznie do
urzfldzeniem. ulytku nieprofesjonalnego w
gospodarstwie domowym.
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z Rodzaj gazu, do ktorego

z

przystosowane jest

A Ryzyko pora enia

urzfidzenie podany jest na prxdem w przypadku
tabliczce znamionowej na przedostania siU cieczy do

spodzie urzfdzenia.
Przed montatem nalely
upewnivs si-, czy lokalne
warunki dystrybucji (rodzaj 2
gazu i jego ci¥znienie) oraz
regulacja urzfdzenia s ze <
sob{ zgodne.

Urzfdzenie nie jest z
podufczone do urzfdzenia
odprowadzajfcego produkty
spalania gazu. Musi by%s ono
zamontowane i podufczone
zgodnie z aktualnymi
przepisami dotyczficymi 4
montatu. Nalely zwrOciVa
szczegoIn| uwag- na
odpowiednie wymagania
dotyczfce wentylacji.
Informacje dotyczfce
regulacji urzfidzenia znajduj|
si- na etykiecie (lub na
tabliczce znamionowe)).
Nalely zwrociva szczegolng
uwag- na obowifzujfce
przepisy dotyczfce
wentylacji.

Po zako,czeniu korzystania
Z puyty nalely wyufczy¥a
j1 za pomocq elementéw
sterujfcych.

Upewni¥a si-, e palniki s
zimne przed zamkni-ciem
pokrywy, je%li urzfdzenie j
posiada.
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wnUtrza urzxdzenia!
Urzfdzenie zawiera podzespopuy
elektryczne.

ZapobiegaZ przedostawaniu si-
cieczy do wn-trza urzfdzenia.
Nie czyYzci¥s urzfdzenia par
wodn{ pod ci¥znieniem.

W razie przypadkowego
zgaszenia pgomienia na
palniku, nalely wyufczyYa
pokr-tpo palnika i nie zapala¥a
go ponownie przed uppywem
Co najmniej 1 minuty.
Urzfdzenia nie nalety
uruchamia¥s przez duu‘ej
ni¥a 15 sekund. JeYzli po
uppywie 15 sekund palnik nie
zapali si-, nalely przerwaY
uruchamianie palnika i
otworzy¥a drzwi komory i/

lub odczeka¥s co najmniej

1 minut- przed ponownf|
proby zapalenia palnika.

z Upewni¥s si-, e urzfdzenie

zostapo zamontowane

w sposob umotliwiajicy
odpfczenie go od sieci, z
odst-pem otwarcia stykow (3
mm) zapewniajficym capkowite
odpufczenie w warunkach
przepi-cia kategorii Ill.

z Upewni¥s si-, e urzfdzenie

jest podufczone do
prawidpowego uziemienia
zgodnie z obowifzujfcymi
przepisami.



A _ z Nie ulywaVYs ostrych

Podczas korzystania przedmiotow, gdy* mogf

Z puyty gazowej one uszkodzi¥s uszczelnienia
w pomieszczeniu, w ktorym jest pomi-dzy listw9 a blatem.
ona zamontowana, powstaje z Upewni¥s si-, e obszary
cieppo, wilgo¥a i produkty spalaniavylotu gazu nie s

gazu. zanieczyszczone.

z Nalely upewni¥s si-, te z Niniejsze instrukcje
kuchnia posiada dobr{ majJ zastosowanie tylko
wentylacj-, zwpaszcza wtedy, je¥2li na urzfdzeniu
podczas korzystania z zamieszczony jest symbol
urzfdzenia — wszystkie kraju. Je¥2li na urzfdzeniu nie
otwory wentylacji ma symbolu, nalely si-gnf¥
grawitacyjnej musz do instrukcji technicznych,
byYs otwarte lub nalely ktore powinny zawiera¥
zamontowaYs wentylacj- niezb-dne wskazowki,
mechaniczny (mechaniczny dotyczfce dostosowania
okap kuchenny). urzfdzenia do warunkow

z Nie ulywaV¥s urzfdzenia utytkowania w danym kraju.
z zewn-trznym zegarem
ani oddzielnym systemem A Ryzyko po aru!
zdalnego sterowania. z Nie przechowywaYa

Proces gotowania powinien przedmiotow na

by nadzorowany. Krétkotrwapypowierzchniach
proces gotowania powinien by%, przeznaczonych do
nadzorowany przez capy czas. gotowania.

z Nie stosowa¥s myjek

parowych ani nie czy¥2Ci¥a A OSTRZEOENIE:
bezpo¥zrednio strumieniem pozostawianie tywnoYsci

wody. otowanej na pyycie bez
z Nigdy nie stosowa’s gadzoru |lJ,Ib Wpttl)ybie
metalowych myjek, wepny automatycznym przy
stalowej, kwasu solnego  1ycjy triuszczu lub oleju
I innych substancji oraz jest niebezpieczne i mote

zarysowaY lub uszkodzi¥a i
powierzchni- kuchenki. ZR;)SSCI‘)E%%.NGJ Hatwo ulega
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DANE TECHNICZNE

@..0][e.0] [0
@.9) .9 %06

QReQ LY PLLLR
FHSM 604 4G FHMA/FHSM 604 3G DC  FHMA 755 4G DCL FHSM/FHMA 4G 755 DC
Pooenie Pank  WydajnoUUO  Dysze WydajnoUU  WydajnoUU Dysze G30/G31 Moc Moc
Znamionowa G20 zZnamionowa  znamionowa 28 E 30/ Znamionowa  ograniczona
G20 20-mbar G30 G3L 37+mbar (kW) (kw)
4 DC 0,315 1,35
3 0,286 1,15
2 SR 0,166 0,97 127 127 0,65 1,75 0,70
1 AUX 0,095 0,72 73 73 0,50 1 0,65
min 17 20 25
L eeeeeesersmeeeeeisaeeeeeesiss seeeeseeeeeeeeematetetiiaeteeaias beeeeeaeat et e aaaes Seeeeeateaa aaatan aabaaeeeeeeeeaes seeennnrtrrrnrrns -
Citfnienie™, ) 20 28-30 37
(MDA ceee it iimeeiiuiniiaiere crtusttettuesimenesstressssesssss sessusssassssssnss sosstasssessosstassses sussssesssnsstosss sossasssessasssasss -
max 25 35 45
LPG Kat. Il
Typ gazu Gaz ziemny G20 Butan G30 2H3+
Propan G31

*WSZYSTKIE MODELE FHMA

KONFIGURACJA MODELU

MOD. nr nrnrnr Liczba Urédo  Cakowita Ca kowita Powietrze  Ca kowita Ca kowita Waga
AUX SR R DC panikéw ciepa wydajnoU0 wydajnoUU potrzebne moc moc netto - brutto
znamionowa znamionowa do spalania znamionowa znamionowa  (kg)
G20 G300G31 (/) (kw) LPG

FHSM6044G 1 2 1 4 GAS

FHSM 604 8-9.4 (C)
A 12 1 4 GAS 0742 567 15,6 78 7.8

FHSM 755 10,5-12(C)
ras 1 2 1 1 5 GAS 1028 785 216 10,8 108 oo 104 )
FHSM 905 4G 14-15.7 (C)
oo 1 2 1 1 5 GAS 1028 785 216 10,8 108 ety 26)
FHMA 604

A 12 1 4  GAS 0742 545 15,6 78 75 88102 (C)
FHMA 755 1 2 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 105 11,5-13 (C)
4G DC

PAVATSSAG 4 2 1 1 5 GAs 1028 764 216 10,8 105 11513 (C)
;Fc”\lf'A 90546 4 5, 1 1 5 GAS 1,028 764 21,6 10,8 105  14,5-16,2 (C)

DC = Double Crown (podwdjna korona) SR = Semi-Rapid (Yzrednio szybki) R = Rapid (szybki) AUX=Auxiliary (dodatkowy) C =Castlro
(teliwo) E = Enameled (emaliowany)
Zasilanie = 220-240V; Cz-stotliwo¥2¥4 zasilania= 50-60Hz; Moc/nat-tenie= 0,6 Watt
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MONTA

Montal! urzfidzenia wraz z podpfczeniem do
instalacji elektrycznejlgazowej mole by
wykonywany wyufcznie przez wyspecjalizowane
i wykwali kowane osoby. Producent nie ponosi
odpowiedzialno¥zci za urazy lub uszkodzenia, jen—
spowodowane nieprzestrzeganiem tych zasag.
Przyufcze gazu musi by¥s zgodne z przepisgmi
krajowymi obowifizujficymi w chwili montatu.
Z Urzfdzenie podufcza¥s bezpo¥srednio
do gniazda zasilania. Do podufczania

D

urzfdzenia nie ulywavs adapteréw, N YR M e
rozgap-¥anikow ani przedputaczy. A = 590/730/880 B =50
Wymagania dotyczxce szafki C =400 D =700

Niniejsza instrukcia opisuje puyt- gazowf do Je¥zli urzfdzenie nie jest montowane
zabudqu klasy 31i ele.menty elektryczne typu Y. nad piekarnikiem: nalely zamontowaV
Przewdd doprowadzajficy gaz nie mo'e styka'a przegrod- oddzielajfct.

si- z tadnym bokiem kuchenki pod puytf.
Meble, w ktérych zamontowane ma byYa
urzfdzenie do zabudowy, musz{ by% wykonane
z materiapdw (tworzywa sztuczne i drewno
fornirowane) pficzonych klejami odpornymi
na wysokie temperatury (min. 100°C).
Nieodpowiednie materiapy i kleje mog{ .
doprowadzi¥s do zawijania i oddzielania.
Pomieszczenia powinny spepnia¥ lokalne
przepisy dotyczfce wentylacji. *120x120 mm
llo¥2%2 wolnego miejsca w elemencie zabudowy

kuchennej przeznaczonym do montatu
urzfdzenia musi umotliwia¥ wykonanie T
popfcze, elektrycznych.

Wa ne: urzfdzenia oznaczone s klas{ ,Y¢
ochrony przed potarem. Minimalna odlegpo¥z¥
od kraw-dzi urzfldzenia wynosi 150 mm dla
Y2ciany bocznej, 50 mm dla cz-Yzci tylnej i
700 mm dla dowolnej szafki znajdujfcej si-
nad urzfdzeniem. Zalecana grubo'2% blatu,
w ktérym nalely zabudowa¥ urzfdzenie,
wynosi 40 mm. W przypadku innych
wymiaréw ewentualne mody kacje musz{ by?
przygotowane przez technika.

Max 150 mm

gV_
Mo

~

20 mm

50 mm

Uwaga:Je¥2li nad puytf montowany jest
okap, nalely sprawdzi¥s odlegpo¥2%s montatu w
instrukcji montatu okapu.

Max 150 mm
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MARIS | SMART

FHMA 604 3G DC
FHMA 755 4G DC/DCL

EN
DE
FR
I
ES
PT
EL
cs
PL
RO
SK
RU
UK
TR
AR

FHMA 905 4G DCL
FHSM 604 3G DC

Installation and user manual
Installations- und Gebrauchsanweisung
Manuel d‘installation et mode d‘emploi
Manuale per l'installazione e l‘uso
Manual de instalacion y servicio
Manual de instalacdo e de assisténcia

Monta ni a servisni navod

Instrukcja monta u i obs ugi

Manual de instalare i service

Navod na inStaléaciu a pou ivanie
e o eco oo _fo (11}

S <08 000 _eoe oo _CE oo

Kurulum ve kullanZm kZlavuzu

.

N

FHSM 604 4G
FHSM 755 4G DC
FHSM 905 4G DCL

Gas Hob
Gaskochfeld

Table de cuisson au gaz
Piano cottura a gas
Placa de gas
Placa a gas

Plynova varna deska
P yta gazowa
Plit cu gaz
Plynova varna plocha
fo” o .. o"’ :too___ . 01"‘0 %o
fn” . oTo_%oo- . .TA.”.
GazlZ ocak



